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Wir lieben das, was wir tun — und das bereits seit 75 Jahren!

Und weil wir unsere Arbeit lieben, wiirden wir gerne mit lhnen
zusammen lhre unvergessliche Feier planen und durchfiihren.
0b Firmenfeier, Silberhochzeit, Jubildum, Geburtstag, Taufe,
Konfirmation oder Kommunion - fiir jedes Event finden wir fiir
Sie eine auf lhre Wiinsche abgestimmte Loésung.

Unsere All-inclusive-Pakete bieten Ihnen ein Rund-um-Sorglos-
Angebot, das es in sich hat! Traumhafte Locations, Mobiliar
und Tabletop, moderne Getrankekonzepte, erfahrenes und
geschultes Personal sowie liebevoll arrangierte Dekorations-
varianten: Alles aus einer Hand und so flexibel und individuell
wie nur moglich!

Natirlich setzen wir auch im Catering-Bereich mindestens
genau so viel Wert auf Qualitat, Zuverlassigkeit und Vertrauen
wie im Food-Bereich. Uns ist die Eigenproduktion und Frische
besonders wichtig! Pramierte Fleisch-, Wurst- und Fischspezi-
alitaten, aromatische Sofden, kreatives Fingerfood, raffinierte
Fruchtpirees, belgische Schokolade, saftiges Obst und frisches
Gemdiise — das sind unsere Stars!

Mit unserem breit gefacherten Netzwerk aus Fotografen,
Musikern, Dekorateuren und Add-on-Anbietern stehen wir
lhnen ebenfalls zur Seite und lassen Sie die Planung lhres
Events so leicht wie nur moglich gestalten.

Wir wollen Gastgebern und Gasten Freude bereiten. Das finden
auch unsere Location-Manager! Getreu diesem Motto beglei-
ten wir Sie, angefangen bei der Besichtigung der Location

bis hin zur Feinabstimmung Ihrer Feier. Dank Uber 75-jahriger
Erfahrung im Event- und Foodbereich stehen wir Ihnen
gelassen mit Rat und Tat zur Seite und sind selbst fir die
ausgefallensten Wiinsche und Ideen offen.

lhr

Helmut Christian Stolzenhoff

Erfahren Sie mehr zu
unseren weiteren Locations
und Angeboten fiir Ihr
Event. Folgen Sie einfach
dem QR-Code!

www.stolzenhoff.de/locations
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Stellen Sie Ihr individuelles All-Inclusive-Paket aus unseren
Angeboten zusammen!

Location
Die Kosten fiir die Location, Nebenkosten und Endreinigung
sind im Preis inbegriffen.

Mobiliar und Tabletop

Unsere Locations sind selbstverstandlich mit einer angemesse-
nen Getranketheke, einer der Gesellschaftsgréfde angepassten
Speisenprasentationsflache, Stehtischen mit Hussen, sowohl
im Indoor-, als auch Outdoor-Bereich, festlicher Bankett-
bestuhlung, diversen Extra-Tischen (beispielsweise Tisch fir
DJ, Geschenketisch, Tisch fiir Gdstebuch / Candybar, etc.),
Tischwasche, Stoffservietten, als auch Tafel-, Kaffee- und
Kuchengedeck sowie entsprechendem Glasersortiment ausge-
stattet.

Weiteres Equipment, wie Kaffeemaschinen, gehdren neben
Servierwagen, Staffeleien etc. standardmafig zur Einrichtung
dazu. Je nach Stilrichtung der Location ist diese mit gesetzter
Raumdekoration bestiickt, welche das Ambiente des Objektes
unterstiitzt und aufwertet.

Tischdekoration und Floristik

In der heutigen Zeit ist Tischdekoration weit mehr als nur ein
Accessoire - sie ist ein Ausdruck von Stil und Personlichkeit.
Moderne Tischdekoration zeichnet sich durch klare Linien,
schlichte Eleganz und durchdachte Details aus. Egal, ob fiir
eine Familienfeier, Konfirmation/Kommunion oder Firmen-
events, die richtige Dekoration schafft eine einladende, gemiit-
liche und inspirierende Atmosphére. Unsere Dekorationspakete
werden immer auf den neusten Stand gebracht.

Wir setzen schlichte sowie ausdrucksstarke Farben und
hochwertige Materialien ein. Unsere Vasen und Kerzenhalter
konnen individuell angepasst werden.

Unser Standard Tabletop ist das klassisch-weifde Geschirr mit
silberfarbenem Besteck, weif3er Tischdecke, einem W einglas
und einem Wasserglas. Unsere Stabkerzen bekommen sie in
Weifd oder Taupe oder alternativ passende Teelichter. Standard-
mafig nehmen wir dazu weifde Stoffservietten, dezent gefaltet.
Diese bringen Stil auf den Tisch und sind in unserem Pauschal-
betrag enthalten.

Bei der Blumenauswahl empfehlen wir, auf saisonale und
regionale Blumen zu setzen. Eukalyptus, Sukkulenten und
Pampasgras sind derzeit besonders beliebt und lassen sich
wunderbar mit klassischen Blumen wie Rosen oder Lilien
kombinieren.

Moderne Floristik bevorzugt sowohl monochrome als auch
kontrastreiche Farbpaletten. Weif3, Griin und gedeckte Farben
wie Grau oder Blau sind zur Zeit besonders angesagt. Mutige
Akzente in Metallic-Farben wie Gold oder Kupfer sorgen fiir das
gewisse Etwas.

Wir haben sowohl klare, schlichte Vasen als auch Gefale
mit ungewohnlichen Formen. Glas, Metall und Keramik in
minimalistischen Designs passen dabei hervorragend zu
modernen Blumengestecken.

Die Arrangements sind gerne asymmetrisch und dynamisch,
wobei unterschiedliche Héhen und Strukturen Tiefe und Inte-
resse schaffen. Aufgelockert werden sie durch ungewéhnliche
Elemente wie Zweige oder Beeren.



Unser Dekorationskatalog wird lhnen dabei helfen, Ihren
perfekten Tisch zu kreieren. Fragen Sie einfach lhren Location-
Manager dazu.

Fachpersonal von A-Z

Angefangen bei der Besichtigung der Location steht lhnen
Ihr Location-Manager bis zur Durchfiihrung der Feier mit
professioneller Beratung und Betreuung sowie jahrelanger
Erfahrung zur Seite.

Vor Beginn lhrer Feier sorgt ein geschultes Logistikteam fiir
den reibungslosen Aufbau der Hardware — Aufstellen und
Ausrichten der Banketttische gemaf Sitzplan, Herrichten der
Buffetstrecke, Einrdumen der Getranke sowie Gestaltung des
Backoffice.

Wahrend der Feier begleitet Sie, neben dem Serviceteam flr

Getranke und Speisen, eine geschulte und gebriefte Veranstal-

tungsleitung und sorgt dafir, dass es lhnen und Ihren Gasten
an nichts fehlt. Das Serviceteam sorgt dafiir, dass Sie und lhre
Gaste stets mit Getranken versorgt sind und ist wahrend der
Speisephase mit der Getrankeversorgung und dem Abraum-
service betraut. Unser Buffetservice prasentiert wahrend der
Speisephase eindrucksvoll das von lhnen zusammen gestellte
Buffet.

Endreinigung

Reinigungskrafte sorgen nach der Veranstaltung fiir die End-
reinigung der Location, sodass Sie entspannt in den Tag starten
kénnen.

Weitere Informationen
Alle Preise gelten inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Kinder unter 6 Jahren werden nicht berechnet und zwischen
6 und 12 Jahren zur Halfte.
Die Pauschalpreise gelten fiir eine Veranstaltungsdauer von
6 bzw. 8 Stunden - zusatzliche Veranstaltungsstunden wer-
den pro vorab angegebener Personenzahl mit 2,50 Euro pro
Person nachberechnet (kompletter Gastekreis, exkl. Kinder
unter 6 Jahren). Dies gilt unabhangig davon wieviele Gaste
noch vor Ort sind.

Selbstverstandlich sind alle ,All inclusive“-Angebote kombi-
nierbar. Die aufgefiihrten Preise gelten ausschlieRlich fir
»Das gastliche Dorf“ in Delbriick sowie den ,Kolpingsaal“ und
,Gut Eickholt“ in Werne.

Bei Wahl der Location wird ein Buchungsvertrag aufgesetzt.
In diesem Zusammenhang fallt eine Kautionszahlung an. Die
Unterzeichnung des Buchungsvertrages als auch die Leistung
der Kautionszahlung sind binnen 14 Tagen zu leisten.

Irrtiimer vorbehalten | Des Weiteren gelten die jeweiligen AGB
der Stolzenhoff Catering Company GmbH und der Foodmanu-

faktur & Meisterfleischerei Stolzenhoff GmbH & Co. KG sowie
Datenschutzvereinbarungen auf der Homepage.




Bier*®

Krombacher Pils oder Brinkhoff’s No 1
Premium Pilsener vom Fass

- Weizenbier - das obergéarige Bier

mit hohem Weizenmalzanteil

- Alkoholfreies Bier - fiir die Gaste, die den Durchblick

behalten, aber auf ein kiihles Blondes nicht verzichten
wollen

Softgetranke

Coca Cola - das Original, belebend und erfrischend

Coca Cola Zero - kalorienfrei und leicht im Geschmack
Fanta ist Orange und sorgt fiir prickelnde Party auf Deiner
Zunge

- Sprite - erfrischend, spritzig aus griinen Limetten

- Vilsa Gourmet medium - reines, mildes, natiirliches Mineral-

und sonnengelben Zitronen

wasser aus den unberihrten Tiefen Norddeutschlands
Granini Orangensaft — aus vollreifen Orangen,

ohne weitere Zusatze

Granini Apfelsaft —

aus 100 % erntefrischen Apfeln, ohne weitere Zusitze

Welcome Drinks

* Aufgrund vertraglicher Bindungen sind im Gastlichen Dorf nur der Ausschank von Krombacher Pils und im Kolpingsaal nur der Ausschank von Brinkhoff’s No. 1 méglich.
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Martini Fiero meets Schweppes Indian Tonic Water mit
Orangenschnitz und Eiswiirfeln — der erfrischend leichte
Summer-Drink

Der Hugo - prickelnder Prosecco mit Holunderblitensirup,
Soda, Minzblattern und spritzigen Limettenspalten

Sekt
- Geldermann Carte blanche -
Der Klassiker, korperreich, sec, trocken, zart

Rotwein
- Cuvée noir trocken, vegan, kraftvoll, beerig

Weifdwein
Riesling trocken, goldpramiert, vegan, bio, helle
Zitrusreflexe, saftige Frucht, siffig mit langem Abgang

Rosé

- Schwarzriesling rosé, halbtrocken, goldpramiert, vegan,
bio, leichter und ausbalancierter fruchtig-anregender
Geschmack, Aromen von Erdbeere und Himbeere

Hochprozentlges / Longdrinks
Jim Beam - 4 Jahre alt und in der Weifdeiche gereift,
mit Coca Cola vereint

- Gin Tonic mit Bombay Sapphire Gin, Indian Tonic Water und
Gurkenstreifen

- Gin Mule - Bombay Sapphire Gin, Spicy Ginger, Limettensaft,

Zuckersirup und Minzeblatter
- Absolut Vodka - das Getrank der Kiinstler und Denker mit
fein-herbem Bitter Lemon gemixt
Flying Hirsch — Jagermeister mit 56 Krautern;
fliegt mit Effect Energy Drink

Shots/leore
Dolce Vita mit Sambuca Molinari
und mild gerostete Kaffeebohnen
Original Baileys Irish Cream on the Rock
Skyy Vodka - beste Zutaten fiir einen
besonders weichen und eleganten Geschmack

Krauterschnaps/ Brande
Bailoni Marillenlikér - gold-bernsteinfarbig,
vollmundig und lebhaft
Pircher Marillen Edelbrand aus Sidtirol -
fruchtig, elegant, liebliches Aroma

Whiskeys / Weinbrand
- Jim Beam - Elegant, weich und raffiniert.
Das Ergebnis von 4 Jahren Reifezeit
in ausgeflammten Fassern der amerikanischen Weif3eiche.

Heifdgetranke
Milder Kaffee aus gerdsteten Kaffeebohnen
und verschiedene Sorten Tee der Marke Teekanne



Preise pro Person
inklusive Personal, Location, Mobiliar, Getranke,
Tischdekoration, Blumenschmuck und Endreinigung
(s. Seite 4, 5 und Getranke)
Mai bis September 8 Stunden 6 Stunden
- an allen Tagen aufRer
Freitag und Samstag 74,99 Euro® 69,99 Euro*®
- an Freitagen und

Samstagen 83,99 Euro* 78,99 Euro®
Oktober bis April
- an allen Tagen 74,99 Euro* 69,99 Euro*

Ohne Dekoration
und Blumenschmuck 3,50 Euro™ Rabatt

*inkl. der aktuell giiltigen Mehrwertsteuer

Zuzuglich kulinarische Gaumenfreuden

Wabhlen Sie einfach ein Buffet aus unseren umfangreichen
Prospekten oder stellen Sie Ihr individuelles Wunschbuffet,
Barbecue oder Menii aus unserem umfangreichen Produkt-
portfolio in Kooperation mit einem unserer Location-Manager
zusammen.

Ubernachtungsmaéglichkeiten direkt vor Ort

Im gleichen Gebdude wie der Kolpingsaal befindet
sich das Stadthotel Werne, wahrend Gut Eickholt
einen Shuttle-Service zum nur etwa 5km entfernten
Hotel Wolfsjager anbietet.




Bier*
Krombacher Pils oder Brinkhoff’s No 1
Premium Pilsener vom Fass
Weizenbier — das obergarige Bier
mit hohem Weizenmalzanteil
Alkoholfreies Bier - fiir die Gaste, die den Durchblick
behalten, aber auf ein kiihles Blondes nicht verzichten
wollen

Softgetranke
Coca Cola - das Original, belebend und erfrischend
Coca Cola Zero - kalorienfrei und leicht im Geschmack
Fanta ist Orange und sorgt fiir prickelnde Party auf Deiner
Zunge
Sprite - erfrischend, spritzig aus griinen Limetten
und sonnengelben Zitronen

Vilsa Gourmet medium - reines, mildes, natirliches Mineral-

wasser aus den unberihrten Tiefen Norddeutschlands
Granini Orangensaft — aus vollreifen Orangen,

ohne weitere Zusatze

Granini Apfelsaft —

aus 100 % erntefrischen Apfeln, ohne weitere Zusitze

Welcome Drinks
Martini Fiero meets Schweppes Indian Tonic Water mit
Orangenschnitz und Eiswiirfeln — der erfrischend leichte
Summer-Drink

* Aufgrund vertraglicher Bindungen sind im Gastlichen Dorf nur der Ausschank von Krombacher Pils und im Kolpingsaal nur der Ausschank von Brinkhoff’s No. 1 méglich.
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Sekt
Scavi & Ray Prosecco frizzante DOC - trendy, leicht, perliger
Genuss, fruchtig-spritzig

Rotwein
Spatburgunder trocken, QBA, kraftig, gehaltvoll, weiche
Tannine, Aromen von Beerenobst

Weifdwein
Sauvignon blanc, trocken, spritzig, fruchtig,
Stachelbeere und Kiwi

Rosé
Rosé Spatburgunder Weifsherbst, trocken, fruchtig — aber
nicht zu fruchtig, spritzig - aber nicht zu spritzig, dafiir sehr
viel Eleganz und mit feinen Himbeeraromen

Hochprozentlges / Longdrinks
Cuba Libre - Bacardi Anejo 4
mit Coca Cola und dem erfrischenden Saft der Limette
Der Brite — Tanqueray London Dry Gin mit Indian Tonic Wa-
ter und Gurkenstreifen
Likor 43 — der Spanier mit intensivem Vanillegeschmack
trifft tropischen Maracujasaft
Smirnoff Vodka — mild und leicht bekdmmlich trifft auf
belebenden Energy Drink
Screwdriver — Smirnoff Vodka mit Niehoffs Vaihinger
Orangensaft aus 100 % vollreifen Orangen

Shots / Likore
Ouzo 12, die griechische Anisspezialtiat flir GUTE FREUNDE
Smirnoff Vodka - der dreifach destillierte und zehnfach mit
Holzkohle gefilterte Wodka ist mild und leicht bekdmmlich

Krauterschnaps /Brande
Ramazzotti Amaro -
mit einer bittersiiféen Note on the Rocks
Williams Birne - fruchtiger und weicher Brand

Heifdgetranke
Milder Kaffee aus gerosteten Kaffeebohnen und
verschiedene Sorten Tee der Marke Teekanne

Ubernachtungsméglichkeiten direkt vor Ort

Im gleichen Gebdude wie der Kolpingsaal befindet
sich das Stadthotel Werne, wahrend Gut Eickholt
einen Shuttle-Service zum nur etwa 5km entfernten
Hotel Wolfsjager anbietet.




Preise pro Person
inklusive Personal, Location, Mobiliar, Getranke,
Tischdekoration, Blumenschmuck und Endreinigung
(s. Seite 4, 5 und Getranke)
Mai bis September 8 Stunden 6 Stunden
- an allen Tagen aufer

Freitag und Samstag 68,99 Euro™ 63,99 Euro*
- an Freitagen und

Samstagen 77,99 Euro*® 72,99 Euro*
Oktober bis April
- an allen Tagen 68,99 Euro*® 63,99 Euro*
Ohne Dekoration
und Blumenschmuck 3,00 Euro™ Rabatt

*inkl. der aktuell giiltigen Mehrwertsteuer

Zuzuglich kulinarische Gaumenfreuden

Wahlen Sie einfach ein Buffet aus unseren umfangreichen
Prospekten oder stellen Sie Ihr individuelles Wunschbuffet,
Barbecue oder Meni aus unserem umfangreichen Produkt-
portfolio in Kooperation mit einem unserer Location-Manager
zusammen.




Bier*
Krombacher Pils oder Brinkhoff’s No 1
Premium Pilsener vom Fass

- Weizenbier - das obergéarige Bier
mit hohem Weizenmalzanteil

- Alkoholfreies Bier - fiir die Gaste, die den Durchblick
behalten, aber auf ein kiihles Blondes nicht verzichten
wollen

Softgetranke
Coca Cola - das Original, belebend und erfrischend
Coca Cola Zero - kalorienfrei und leicht im Geschmack
Fanta ist Orange und sorgt fiir prickelnde Party auf Deiner
Zunge

- Sprite - erfrischend, spritzig aus griinen Limetten
und sonnengelben Zitronen

- Vilsa Gourmet medium - reines, mildes, natiirliches Mineral-

wasser aus den unberihrten Tiefen Norddeutschlands
Granini Orangensaft — aus vollreifen Orangen,

ohne weitere Zusatze

Granini Apfelsaft —

aus 100 % erntefrischen Apfeln, ohne weitere Zusitze

Sekt
- Jules Mumm - Du bist mehr Jules als Du denkst.
Der unkonventionelle Party- und Lifestyle-Sekt

Rotwein
Cabernet Sauvignon, Syrah, trocken, kraftvoll und
komplex mit fruchtigem Abgang

* Aufgrund vertraglicher Bindungen sind im Gastlichen Dorf nur der Ausschank von Krombacher Pils und im Kolpingsaal nur der Ausschank von Brinkhoff’s No. 1 méglich.
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Weifdwein
- Grauburgunder, trocken, bio, vegan, spritzig, fruchtig,
Birne und Apfel

Rosé
- Weifsherbst Portugieser, lieblich, siffig,
leichter Sommerwein, leichte Erdbeernote

Hochprozentlges / Longdrinks
Gordon’s Pink mit Indian Tonic Water und Erdbeeren -
schmeckt delikat, fruchtig, erfrischend

- Wodka Gorbatschow trifft Schweppes Original Bitter Lemon,
den erfrischenden Limetten- und Soda Mix

- Screwdriver - Wodka Gorbatschow mit Granini Orangensaft
aus 100 % vollreifen Orangen

Shots/leore
Dirty Harry — er erhalt seinen einzigartigen Geschmack
durch ausgewahlte Lakritzaromen, die mit Salz und Salmiak
abgerundet werden

- Wodka Gorbatschow — der meist getrunkene Wodka
Deutschlands. Gern auch on the Rock.
Berentzen Apfel - fein gebrannter Weizenkorn und son-
nengereifte, knackige Apfel sorgen fiir den fruchtig-milden
Geschmack

Krauterschnaps / Brande
Fernet Branca - aus 27 Krautern mindestens ein Jahr im
Eichenfass gereift
Italienischer Grappa di Prosecco im Holzfass gereift

Heifdgetranke
Milder Kaffee aus gerosteten Kaffeebohnen
und verschiedene Sorten Tee der Marke Teekanne

Preise pro Person

inklusive Personal, Location, Mobiliar, Getranke,
Tischdekoration, Blumenschmuck und Endreinigung
(s. Seite 4, 5 und Getranke)

Mai bis September 8 Stunden 6 Stunden
- an allen Tagen aufRer
Freitag und Samstag 63,99 Euro™® 58,99 Euro*
an Freitagen und
Samstagen
Oktober bis April
an allen Tagen
Ohne Dekoration

und Blumenschmuck

72,99 Euro* 67,99 Euro*

63,99 Euro® 58,99 Euro*

3,00 Euro® Rabatt

*inkl. der aktuell gtiltigen Mehrwertsteuer

Zuziglich kulinarische Gaumenfreuden

Wahlen Sie einfach ein Buffet aus unseren umfangreichen
Prospekten oder stellen Sie Ihr individuelles Wunschbuffet,
Barbecue oder Menii aus unserem umfangreichen Produkt-
portfolio in Kooperation mit einem unserer Location-Manager
zusammen.
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Gut Eickholt bietet einen rustikalen Rahmen fiir lhre Feier.




Bier*
Krombacher Pils oder Brinkhoff’s No 1
Premium Pilsener vom Fass

- Weizenbier - das obergéarige Bier
mit hohem Weizenmalzanteil

- Alkoholfreies Bier - fiir die Gaste, die den Durchblick
behalten, aber auf ein kiihles Blondes nicht verzichten
wollen

Softgetranke
Coca Cola - das Original, belebend und erfrischend
Coca Cola Zero - kalorienfrei und leicht im Geschmack
Fanta ist Orange und sorgt fiir prickelnde Party auf Deiner
Zunge

- Sprite - erfrischend, spritzig aus griinen Limetten
und sonnengelben Zitronen

- Vilsa Gourmet medium - reines, mildes, natiirliches Mineral-

wasser aus den unberihrten Tiefen Norddeutschlands
Granini Orangensaft — aus vollreifen Orangen,

ohne weitere Zusatze

Granini Apfelsaft —

aus 100 % erntefrischen Apfeln, ohne weitere Zusitze

Sekt

Mio Secco, lebendig, frisch, fruchtig. unkompliziert, jung

Rotwein
Cabernet Sauvignon, Syrah, trocken, kraftvoll und komplex
mit fruchtigem Abgang

* Aufgrund vertraglicher Bindungen sind im Gastlichen Dorf nur der Ausschank von Krombacher Pils und im Kolpingsaal nur der Ausschank von Brinkhoff’s No. 1 méglich.
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Weifdwein
Bianco di Cuztosa, trocken, fruchtbetont,
langanhaltender Abgang

Rosé
- Weifsherbst Portugieser, lieblich, siffig,
leichter Sommerwein, leichte Erdbeernote

Hochprozentiges /Longdrinks
- Gin Tonic mit Lion Heart Gin,
Indian Tonic Water und Gurkenstreifen
- White Diamond Rum Cola- das klassische Mischgetrank

Shots / Likore

- Sahnelikér, cremig, milder Digestif on the Rock
Boente’s Waldgeist — aus fruchtigem Waldmeisterlikér und
kristallklarem Wodka

Krauterschnaps/Brande
Kimmerling - der beliebte Halbbitter-Krduterlikor.
Leicht s(f3, nicht zu bitter, aber volle Pulle einzigartig
im Geschmack.

- Obstler aus frischen Birnen, Apfeln und Zwetschgen
gebrannt

Heifdgetranke
Milder Kaffee aus gerosteten Kaffeebohnen
und verschiedene Sorten Tee der Marke Teekanne

Preise pro Person

inklusive Personal, Location, Mobiliar, Getranke,
Tischdekoration, Blumenschmuck und Endreinigung
(s. Seite 4, 5 und Getranke)

Mai bis September 8 Stunden 6 Stunden
- an allen Tagen aufRer
Freitag und Samstag 60,99 Euro*®
an Freitagen und
Samstagen
Oktober bis April
an allen Tagen
Ohne Dekoration

und Blumenschmuck

55,99 Euro*®

69,99 Euro* 64,99 Euro*®

60,99 Euro® 55,99 Euro*

2,50 Euro® Rabatt

*inkl. der aktuell gtiltigen Mehrwertsteuer

Zuziglich kulinarische Gaumenfreuden

Wahlen Sie einfach ein Buffet aus unseren umfangreichen
Prospekten oder stellen Sie Ihr individuelles Wunschbuffet,
Barbecue oder Menii aus unserem umfangreichen Produkt-
portfolio in Kooperation mit einem unserer Location-Manager
zusammen.






Bier*
Krombacher Pils oder Brinkhoff’s No 1
Premium Pilsener vom Fass

- Weizenbier - das obergéarige Bier
mit hohem Weizenmalzanteil

- Alkoholfreies Bier - fiir die Gaste, die den Durchblick
behalten, aber auf ein kiihles Blondes nicht verzichten
wollen

Softgetranke

- Coca Cola - das Original, belebend und erfrischend
Coca Cola Zero - kalorienfrei und leicht im Geschmack
Fanta ist Orange und sorgt fiir prickelnde Party auf Deiner
Zunge

- Sprite - erfrischend, spritzig aus griinen Limetten
und sonnengelben Zitronen

- Vilsa Gourmet medium - reines, mildes, natiirliches Mineral-

wasser aus den unberihrten Tiefen Norddeutschlands
Granini Orangensaft — aus vollreifen Orangen,

ohne weitere Zusatze

Granini Apfelsaft —

aus 100 % erntefrischen Apfeln, ohne weitere Zusitze

Sekt

Mio Secco, lebendig, frisch, fruchtig. unkompliziert, jung

* Aufgrund vertraglicher Bindungen sind im Gastlichen Dorf nur der Ausschank von Krombacher Pils und im Kolpingsaal nur der Ausschank von Brinkhoff’s No. 1 méglich.
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Rotwein
- Cabernet, Veneto, trocken,
harmonisch und vielfaltig

Weifdwein
Bianco di Cuztosa, trocken, fruchtbetont,
langanhaltender Abgang

Rosé
- Weifsherbst Portugieser, lieblich, siffig,
leichter Sommerwein, leichte Erdbeernote

Hochprozentiges /Longdrinks
- Gin Tonic mit Lion Heart Gin,
Tonic Water und Gurkenstreifen

Shots / Likore

- Sahnelikor, cremig, milder Digestif on the Rock
Boente’s Waldgeist — aus fruchtigem Waldmeisterlikér und
kristallklarem Wodka
Dirty Harry — er erhalt seinen einzigartigen Geschmack
durch ausgewahlte Lakritzaromen, die mit Salz und Salmiak
abgerundet werden

Krauterschnaps / Brande
- Obstler aus frischen Birnen, Apfeln und Zwetschgen
gebrannt

Heifdgetranke
Milder Kaffee aus gerosteten Kaffeebohnen
und verschiedene Sorten Tee der Marke Teekanne

Preise pro Person

inklusive Personal, Location, Mobiliar, Getranke,
Tischdekoration, Blumenschmuck und Endreinigung
(s. Seite 4, 5 und Getranke)

Mai bis September 8 Stunden 6 Stunden
- anallen Tagen aufder
Freitag und Samstag 56,99 Euro™® 51,99 Euro*
an Freitagen und
Samstagen
Oktober bis April
- anallen Tagen
Ohne Dekoration

und Blumenschmuck

65,99 Euro®* 60,99 Euro*

56,99 Euro* 51,99 Euro*

2,00 Euro™ Rabatt

*inkl. der aktuell gtiltigen Mehrwertsteuer

Zuzuglich kulinarische Gaumenfreuden

Wahlen Sie einfach ein Buffet aus unseren umfangreichen
Prospekten oder stellen Sie Ihr individuelles Wunschbuffet,
Barbecue oder Menii aus unserem umfangreichen Produkt-
portfolio in Kooperation mit einem unserer Location-Manager
zusammen.



Melanie Janning
Location-Managerin
Kolpingsaal

Telefon (0231) 42786 436
Mobil 0160 1418056
Melanie.janning@stolzenhoff.de

»Man soll die Feste feiern wie sie fallen! Wer weifd schon
genau, wann sich wieder einmal die Gelegenheit ergibt,
mit Freunden, Verwandten oder Kollegen zusammen

zu sitzen und gemeinsam ein paar frohliche Stunden

zu verleben? Mein Team und ich freuen uns darauf lhre
Veranstaltung fiir Sie und Ihre Gdste zu einem ganz
besonderen Erlebnis zu machen!®

Leonie Bérdeling
Location-Managerin

Gut Eickholt

Das Gastliche Dorf
Telefon (0231) 42786 402
Mobil 01601410676
|.boerdeling@stolzenhoff.de

»Zusammen gestalten wir nach Ihren Wiinschen, Vorga-
ben, Stil und Budget Ihre perfekte Feier.

Ich begleite Sie professionell und zuverldssig auf dem
Weg zu lhrer Feier in einer unserer wunderschénen
Locations.”




onnen G cic

Fingerfood

zum Empfang ,,Ede
Steaktranche auf Knoblauchbaguette
mit frischem Rucola, Schmorgemise und
Olivenol
Kasetlitchen mit cremiger
Ricottafullung
Gebratene Entenbrust
auf Wildkrautersalat mit
Hibiscus-Balsamico-Glace
Mini-Burger ,The Veggie One“
Falafelpatty mit Rispentomaten,
Rucola, Cheddar und Avocado-Dip
Lachs-Lollis mit Kokos-
und Pistaziensplitt
Garnele in Knoblauch-Krauter-Ol-Marinade
auf essbarem Weizenmehlléffelchen

I“

Wahlen Sie bei unter 40 Personen 2 von 6
Wahlen Sie bei iiber 40 Personen 4 von 6

Preis pro Person
bei 2 Teilen 5,49 €
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Fingerfood

zum Empfang ,Rustika
Mini-Burger ,The Special One“ -
Rlnderpatty, Rispentomaten, Cheddar, Lollo
Bionda und Hamburger-Spezial-Sauce
Pulled Pork mit Mixed Pickles und einer
Sauerrahmhaube
Rote Beete-Carpaccio mit karamellisierten
Walnissen, gerissenem Ziegenkdse, Rucola
und Blitenhonig-Vinaigrette aus altem
Balsamico
Kartoffelsalat ,Pesto rosso“ mit Mini-Hack-
steak im Glas angerichtet
Frittierte vegane Falafel-Ballchen
an wirzigem Kurkuma-Dip

- Spinat-Tortillas mit gerduchertem Lachs,
Endiviensalat, Radicchio, Eichblatt, Papri-
kastreifen und Chili-Sauce

I“

Wahlen Sie bei unter 40 Personen 2 von 6
Wahlen Sie bei iiber 40 Personen 4 von 6

Preis pro Person
bei 2 Teilen 4,99 €

ein %/&M,C ész//ﬂ

Fingerfood

zum Empfang ,,SiiR"
Sifee Cupcakes mit einer zarten Creme-
haube
Mini-Kichlein mit frischen Friichten der
Saison
Feine, stfde Petitfours
mit Marzipan tberzogen
Mini-Muffins aus Belgischer Schokolade
Leichte Tortelettes mit Vanillepudding
und Obstgarnitur

- Obstfours - Schokoladencups
mit einer Erdbeersahnefiillung
und frischen Friichten der Saison verziert

Waihlen Sie bei unter 40 Personen 2 von 6
Waihlen Sie bei iiber 40 Personen 4 von 6

Preis pro Person
bei 2 Teilen 4,99 €

Mitternachts-Currywurst
- Original Stolzenhoff’s Currywursttopf mit
ofenfrischem Baguette.

Preis pro Person 4,99 €

Mitternachtssuppen

- Kesselgulasch, pikant geschmortes Rind-
fleisch, Paprikastreifen und Champignons
Herzhafte Gyrossuppe

- Cremige Kartoffelsuppe
mit feinen Raucherlachsstreifen

- Cremige Kase-Lauch-Suppe, vegetarisch
Dazu reichen wir ofenfrisches Baguette.

Wabhlen Sie bei unter 40 Personen 1 von 4
Wabhlen Sie bei iiber 40 Personen 2 von 4

Preis pro Person 5,49 €



Suppe am Tisch serviert

- Cremige Suppe aus geschmolzenem
Parmesan mit knusprigem Chip
Hochzeitsuppe, Consommé mit buntem
Gartengemiise und zartem Rindfleisch
Consomme Double, Rinderkraftbriihe
mit Eierstich und Nudeln

Hihnerconsommé mit Eierstich
und buntem Gartengemiise

- Spargelcremesuppe (saisonal)
mit zarten Spargelspitzen und
Schnittlauchrélichen

- Vegane Minestrone
Borschtsch, Rote-Bete-Suppe
mit Kartoffeln und Rindfleisch

Zu der Suppe wird immer frisches Brot mit

Butter gereicht. Wahlen Sie Ihre Hochzeits-
suppe aus. Die Suppentassen (0,2 1) werden
von lhrem oder unserem (wenn bei Stolzen-
hoff gebucht) Service am Tisch serviert.

ohne Suppengeschirr
Preis pro Person 3,99 €

Zusatzlich zu buchen
Preis pro Suppengeschirr 1,35 €

e Sich ein %/&Mf 6/;%/&{

Suppe in Terrine am Tisch serviert
Cremige Suppe aus geschmolzenem
Parmesan mit knusprigem Chip
Hochzeitsuppe, Consommé mit buntem
Gartengemdse und zartem Rindfleisch

- Consomme Double, Rinderkraftbriihe
mit Eierstich und Nudeln
Hiuhnerconsommé mit Eierstich
und buntem Gartengemdise

- Spargelcremesuppe (saisonal)
mit zarten Spargelspitzen und
Schnittlauchrélichen

- Vegane Minestrone
Borschtsch, Rote-Bete-Suppe
mit Kartoffeln und Rindfleisch

Die Terrinen (0,3 pro Person) und das Sup-
pengeschirr werden von lhrem oder unserem
(wenn bei Stolzenhoff gebucht) Service am
Tisch serviert und im Vorfeld eingedeckt.

ohne Terrinen und Suppentassen
Preis pro Person 4,49 €

Terrinen und Suppengeschirr
zusatzlich zu buchen
Preis pro Suppengeschirr 1,99 €

Zum Empfang und All Night Long
Martini Fiero mit Tonic | Hugo mit frischer
Minze | Aperol Sprizz | Lillet Wild Berry |
Lillet White Peach | Alkoholfreier Hugo

Wahlen Sie 2 von 6
Preis pro Person 4,99 Euro

Torten und Blechkuchen

Gerne zaubert unser Konditormeister

Ihre ganz individuelle Hochzeitstorte passend
zur Feierlichkeit. Auch bieten wir viele
verschiedene Sorten Blechkuchen und Torten
an. Diese werden in unserer hauseigenen Kon-
ditorei aus den feinsten Rohstoffen und unter
hochsten Qualitatsstandards hergestellt.

Dies erlaubt eine kundenorientierte Preis-
gestaltung.

Flaschen am Tisch

Auf Wunsch setzen wir Spirituosen als
Flaschen direkt am Tisch ein. Bitte wahlen
Sie eine Spirituosensorte aus den gebuchten
Spirituosen aus.

Preis pro Person 2,99 Euro

Kaffee-Spezialitaten Flatrate

- Cappuccino mit kraftig gerdstetem Espresso

und cremigem Milchschaum

Espresso — der italienische Klassiker

mit ausgepragten Aromen und einem
eleganten, goldenen Schaum

Latte Macchiato - verfiihrerische Kombi-
nation aus Espresso und Milchschaum

Preis pro Person 3,99 Euro
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lhre Partner flir die perfekte Feier



Slyenoff s i o o

Eine grof3e Feier steht an! Wir freuen uns darauf, Sie mit Location und Catering unterstiitzen
zu konnen. Fiir das leibliche Wohl bieten wir zudem noch die Angebote fiir Biiffets und mehr
der Foodmanufaktur und Meisterfleischerei Stolzenhoff GmbH an.

Damit Ihre Feier komplett und rundum sorglos lauft, haben wir unsere Party Crew!
Wir besitzen ein grofRes Netzwerk an kreativen und zuverldssigen Dienstleistern vom DJ
bis zum Makeup-Artist, mit denen wir erfolgreich zusammenarbeiten.

Empfehlen kdnnen wir Ihnen zur Zeit Dienstleister zu den Themen:
Fotografie und Video, Eventtechnik, Feierredner/-innen, Dekoration und Verleih,
Candybar, Papeterie, Livemusik und Fotoboxen.

Sprechen Sie uns an, unsere Location-Manager haben unsere Dienstleisterbroschiire und
sicher eine Menge Ideen, um lhre Feier zu dem einzigartigen Erlebnis zu machen, das Sie sich
vorstellen!

Ihr Team von Stolzenhoff




Eventkirche Dortmund, 90 bis 300 Personen

Landgut Mawick, Werl, 45 bis 110 Personen

7
STOLZENHOEFF
STOLZENHOFF
CATERING COMPANY GMBH
Europaplatz 1 - 44575 Castrop-Rauxel

Telefon 02305 35607-25 - Telefax 02305 35607-26
info@stolzenhoff.de - www.stolzenhoff.de

%/@/&/@7[ cind auch zé/genq/e % scatons Gir Gie inferescant!

Weitere auRergewohnliche Veranstaltungsorte finden Sie auf www.stolzenhoff.de

STOLZENHOEF

FOODMANUFAKTUR

FOODMANUFAKTUR & MEISTERFLEISCHEREI
STOLZENHOFF GMBH & CO. KG
An der Wethmarheide 28 - 44536 Liinen
Telefon 0231 42786-0 - Telefax 02305 42786-419
info@stolzenhoff.de - www.stolzenhoff.de

MEHR
ERFAHREN!




