


Westfilische Weihnachten

Weihnachtszauber

Ab 70 Personen

Kalte Vorspeisen

Gerducherter Lachs mit Honig-Dill-SoBe

Kasseler Carpaccio an einem Himbeeressig-Dressing
Arrangements vom Gefliigel mit Preiselbeersahne
Schinkenréllchen gefiillt

mit Spargel und Remoulade

Panierte Party-Schnitzel mit Zitronenecken
Hacksteaks mit Sauergemiise garniert
Party-Mettwiirstchen mit Senf

Gefiillte Eier mit Senfcréme

Kasesticks in verschiedenen Variationen

Salat

Kartoffelsalat mit Ei und Gurke

Frische Rohkostplatte mit erlesenen Dressings
Wirsing-Kiirbis-Salat

Frischer WeiBkrautsalat

Dazu reichen wir lhnen einen gemischten Brot- und
Brotchenkorb mit Butter und Krauterbutter

Aus dem Suppentopf
Klare Rinderkraftbriihe mit Einlage

Warme Speisen
Kross gebratener Weihnachtsschinken

mit BratensoB3e
Konigsputer, vor Ort tranchiert,

mit fruchtiger JohannisbeersoBe
Schweine-Sahnegeschnetzeltes

mit frischen Champignons
Westfélisches Pfefferpotthast
Leckerer Griinkohl mit ganzen Mettwiirstchen
Vegetarischer Pilzgulasch
Kartoffelgratin mit Kdse und Sahne Giberbacken
Salzkartoffeln mit frischer Petersilie
Spatzle mit zerlassener Butter
Bunte Gemliseplatte mit Sauce Hollandaise
Uberbackener Blumenkohl
Wirsinggemdse in Rahm

Dessert

Herrencréme mit Rum und Kirschen
Rote Griitze mit VanillesoBBe
Haselnusscréme

Preis pro Person aﬂd El{/(/“
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Ab 70 Personen

Kalte Vorspeisen
Salm auf Blattspinat im Blatterteig gebacken
Krabbencocktail mit Melonenperlen und Dill
Schwarzbrottaler mit Lachscréeme
Rindfleischsiilze, Cornebeef
Putenbrust an fruchtiger Orangenvinaigrette
Zart rosa gebratenes Roastbeef

mit Krduterremoulade
Kasesticks in verschiedenen Variationen

Salat

Matjessalat mit Apfel und Zwiebeln

Bohnensalat mit gehackten Zwiebeln
Zigeunersalat mit Kraut und Paprika

Ceasar Salad mit Sardellenfilets und Raucherspeck
Krautersalat mit Parmaschinken

Dazu reichen wir lhnen einen gemischten Brot- und
Brotchenkorb mit Butter und Krauterbutter

Warme Speisen
Rosa gebratene Babarie Flugentenbrust
mit Apfel-Calvados-Sauce
Mini-Rinderrouladen, nach Hausfrauen Art gefiillt
mit BratensoBe
Schweinefiletmedaillons mit feiner Dijon-Senf-SoBe
Kartoffelgratin mit Kase und Sahne Giberbacken
Salzkartoffeln mit frischer Petersilie verfeinert
Krauter-Schupfnudeln
Gefillte Riesenchampignons mit Spinat und Kéase
Schwarzwurzeln

Aus der Pastaecke
Paprika-Tagliatelle mit Wirsingstreifen

Dessert

Zwetschgen Tiramisu
Feine Adventscréme
Spekulatiusmousse
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Italienische Weihnachten

Ab ca. 80 Personen

Kalte Speisen
Gemischte Antipastiplatte mit:
Maildnder Salami, Parmaschinken,
gefillten Cocktailtomaten, eingelegten Peperoni

MozzarellapieBe mit Oliven und Paprika
Mini-Zucchini gefiillt mit Frischkdse
Kasseler Carpaccio an einem Himbeeressig-Dressing
Putenbrust an fruchtiger Orangenvinaigrette
Vitello Tonnato

Kalbfleisch an einer Thunfisch-Kapern-SoBe
Melonenschiffchen 4 la Venedig mit Parmaschinken
Grissinistangen mit Coppa umwickelt
Hacksteaks mit Gorgonzolamousse
Parmesantiitchen gefiillt mit Ricotta

und feinen Schinkenstreifen
Olivenolkekse mit feinen Tomatenwiirfeln

und Fetakése

Salate
Kartoffelsalat ,Pesto Rosso”

mit getrockneten Tomaten
Pastasalat ,al dente” mit mediterranem Gemiise
Lauchsalat mit Ananas und Porree
Sonnengereifte Tomaten mit Mozzarella

und frischem Basilikum
Rucolasalat mit Pinienkernen und Tomaten

Dazu reichen wir lhnen einen gemischten Brot- und
Brotchenkorb mit Butter und Krauterbutter

Warme Speisen

Maispoulardenbrust auf Wokgemiise
mit feiner WeiBweinsoBe

Ganze Lammkeule mit ThymiansoBe

Gediinstetes Pangasiusfilet auf Gemiisebeet
mit WeiBweinsoBe

Saltim Bocca vom Gefliigel, gefiillt mit Salbei
und Parmaschinken, mit Tomaten-Mozzarella-SoBe

Basmatireis

Helle Bandnudeln

Gebratene Rosmarinkartoffeln

Buntes Ratatouillegemise

Gemisepfanne mit frischen Krautern verfeinert

Dessert

Frische Obstplatte mit Mascarponeschaum
Mohn-Panna Cotta mit Passionsfrucht
Amarettinimousse

Preis pro Person 727/ﬂ0 El(/ﬂ“
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Winterwald

Ab ca. 80 Personen

Frisch aus dem Meer

Eingelegte Garnelen auf essbarem Loffelchen
Marinierter Saibling mit frischer Kresse
Gebeizte Lachsforelle mit Sahnemeerrettich

Kalte Vorspeisen
Melonenschiffchen mit Schwarzwalder Schinken
Zartes Rinderfiletcarpaccio
Gause Rillettes
Gepokelte Ochsenbrust mit Meerrettichsahne
Zart rosa gebratenes Roastbeef

mit Krduterremoulade

Salate
Frischer Waldorfsalat mit Mandarinen und Niissen
Bohnensalat mit gehackten Zwiebeln
Frische Rohkostplatte mit erlesenen Dressings
Feldsalat mit zarten Entenbruststreifen

und feinem Orangendressing

Dazu reichen wir [hnen einen gemischten Brot- und
Brotchenkorb mit Butter und Krauterbutter

Warme Speisen
Braun gebratene Gansebrust
mit Apfelstlicken und Pflaumenjus
Gebratener Zander auf Lauchgemiise
mit RieslingsoBe
Rehkeule mit Preiselbeer-RahmsofBe
Boullionkartoffeln
Osterreichische Serviettenknodel
Kartoffelpralinen
Kiirbis-Gnocchi in GorgonzolasoBe
Princessbohnchen im Speckmantel
Geschmorte Waldpilze in Schmand

Dessert

Zimt-Kirschen Tiramisu

Bratapfel gefiillt mit Marzipan und Rosinen
Kirsch-Traum mit Quark und Bliitenhonig
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Bergweihnacht

Weihnachtsbazar

Ab ca. 90 Personen

Kalte Vorspeisen

Gerducherte Bachforelle mit Sahnemeerrettich
Mini-Zucchini gefiillt mit Frischkéase
Carpaccio von der Gansebrust an
Orangenvinaigrette auf Feldsalat
Melonenschiffchen mit tiroler Bauernschinken
Deftiger, geselchter Schinken

Zarte Ochsenbrust mit Sahnemeerrettich
Tiroler Bauernpeck

Bayerische Brotzeit mit verschiedenen Spezialitaten
des Hauses

Salat

Waldorfsalat mit Mandarinen und Niissen
Lauchsalat mit Ananas und Porree

Frische Rohkostplatte mit erlesenen Dressings

Warme Speisen

Bayerischer Honig-Weihnachtsschinken mit
WeiBbiersoBe

Wiener Zweibelrostbraten mit dunkler ZwiebelsoBe
Wiirziger Wildschweingulasch mit Lorbeer und
Wachholder

Wiener Schnitzel mit frischer Zitrone
Boullionkartoffeln

Osterreichische Serviettenknodel
Schupfnudeln

Princessbohnchen im Speckmantel

Rosenkohl in Bechamel

Fiir Vegetarier
Steinpilzravioli in feiner KrduterrahmsoBe

Dessert

Glihwein-Tiramisu
Wiener-Sahnelikor-Creme
Zimt-Vanille-Mousse

Kaiserschmarn mit Zwetschgenkompott
Bayerische Késespezialitaten

Ofenfrische Semmeln, Laugenbrezeln und
Laugenstangen mit guter Butter

Preis pro Person 272/ﬂ0 ZEvl(//'Ob
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Ab ca. 200 Personen

Frisch aus dem Meer
Geraucherter Wildlachs mit Honig-Dill-Senf-SoBe

Salate

Kartoffelsalat mit Ei und Gurke
Nudelsalat mit Erbsen und Méhren
Zigeunersalat mit Kraut und Paprika
Frischer WeiBkrautsalat

Dazu reichen wir lhnen einen gemischten Brot- und
Brotchenkorb mit Butter und Krauterbutter

Warme Speisen
Hausgemachter Griinkohl mit Salzkartoffeln,
Mettwiirstchen und Kasselerbraten
Halbe Schweinshaxe mit Sauerkraut
und Stampfkartoffeln,
dazu reichen wir AltbiersoBe
Pfefferpotthast
mit Salzkartoffeln und Gewiirzgurke
Gebratene Entenkeule mit Orangensauce,
Serviettenknddeln und Apfel-Maronen-Rotkohl
Wiirzige Currywurst vom Grill
mit ofenfrischem Baguette
Gegrillte Schweine- und Putensteaks
mit verschiedenen Dips
Folienkartoffeln mit Krduterquark

Frisch aus der Riesenpfanne
Reibekuchen mit Lachs oder Apfelmus
Gebratene Rosmarinkartoffeln
Geschmorte Champignons mit Krauterdip

Dessert

Backapfel mit Marzipanfillung und VanillesoBe
Weihnachtsstollen

Rote Griitze mit VanillesoBe

Fruchtiger Orangen-Streusel-Kuchen
Mini-Plunderteilchen

Preis pro Person 7&/_5/0 EW(}’
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Sie planen Ihre Weihnachtsfeier
etwas groBer?

Wir bieten Ihnen das Komplettarrangement von
Speisen, lber Getrinke, die komplette Ausstattung
wie Bestuhlung, Bars, Dekoration, Geschirr bis hin
zu Zelten. Selbstverstdndlich stellen wir lhnen
gerne Personal wie Kdche, Servicekrédfte sowie Auf-
und Abbau usw. zur Verfligung.

Kontaktieren Sie bitte unseren AuBendienst oder
unsere Kundenberater.

Sie suchen noch eine geeignete Location
fur lhre Weihnachtsfeier?

Wir bieten IThnen Rdumlichkeiten von 25 bis
1.300 Personen. Bestellen Sie das aktuelle
Locationprospekt oder zum Herunterladen auf
www.stolzenhoff.de
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Partyservice Stolzenhoff GmbH & Co. KG
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Der AuBendienst

Auf der Hohe 9 - 44536 Liinen
Telefon 02 31 - 4 27 86-0 - Telefax 02 31 -8 77 04 97
info@stolzenhoff.de - www.stolzenhoff.de

Beratung Mo. - Fr. 8.00 - 18.00 Uhr, Sa. 8.00 - 13.00 Uhr

Volker Bremer
Projektmanager

Telefon 02 31/ 4 27 86-27
v.bremer@stolzenhoff.de

Kundenberater im Haus

Alexander Schildmeyer

Key Account Manager
Telefon 02 31 [ 4 27 86-34
a.schildmeyer@stolzenhoff.de

Ferahim Saygi

Key Account Manager
Telefon 02 31 [ 4 27 86-27
f.saygi@stolzenhoff.de

Alicja Wrobel
Kundenberaterin

Telefon 02 31 - 427 86-19
a.wrobel@stolzenhoff.de

Cindy Oelrich
Kundenberaterin

Telefon 02 31 - 4 27 86-15
c.oelrich@stolzenhoff.de

Mareike Lauer
Kundenberaterin

Telefon 02 31 - 4 27 86-19
m.lauer@stolzenhoff.de

Tanja Jiirgens

Assistentin der Geschaftsfiihrung
Telefon 02 31 - 4 27 86-0
tjuergens@stolzenhoff.de

Isabel Kolking
Kundenberaterin

Telefon 02 31 - 4 27 86-13
i.koelking@stolzenhoff.de

Xenia Krecker
Kundenberaterin

Telefon 02 31 - 4 27 86-14
x.krecker @stolzenhoff.de

Patrick Janzen
Kundenberater

Telefon 02 31 - 4 27 86-11
p.janzen@stolzenhoff.de

Jessica Berzio
Veranstaltungskauffrau
Telefon 02 31 -5323177
Mobil 01 76 - 14 27 86 00

j.berzio@stolzenhoff.de
Standort Dortmund - Parkhaus Barop
Jessica Berzio Beratung
Stockumer StraBe 235 - Dortmund Mo. 13.00 - 18.00 Uhr
Telefon 02 31 -5323177 Di. 13.00 - 20.00 Uhr
Standort Waltrop - Festdeele
Jessica Berzio Beratung
MiinsterstraBe 203 - Waltrop Do. 13.00 - 20.00 Uhr

Telefon 01 76 - 14 27 86 00

Standort Selm-Cappenberg — Haus Kreutzkamp

nach Vereinbarung

Jessica Berzio
Cappenberger Damm 3 - Selm-Cappenberg
Telefon 01 76 - 14 27 86 00

Beratung
Mi. 13.00 - 20.00 Uhr
nach Vereinbarung

Standort Castrop-Rauxel (zwischen Europahalle und Stadthalle)

Elke Baltrusch
Europaplatz 6-10 - Castrop-Rauxel

Telefon 0 23 05 - 3 56 07-25 - Telefax 0 23 05 - 3 56 07-26

Standort Werne

Beratung
Di. - Do. 13.00 - 18.00 Uhr

Gabriele Pedack-Stolzenhoff
LohstraBe 63 - Werne

Telefon 02389 -5 12 15 - Telefax 02 31 - 8 77 04 97

Standort Koln / Leverkusen - Villa Fiirstenberg

Beratung
nach Vereinbarung

Volker Bremer
FiirstenbergstraBe 1 - Leverkusen
Telefon 0172 - 1882574

Beratung
Mi. 13.00 - 20.00 Uhr
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UNTERNEHMENSGRUPPE STOLZENHOFF

Auf der Hohe 9 - 44536 Liinen

Telefon 02 31 - 4 27 86-0 - Telefax 02 31 - 8 77 04 97
info@stolzenhoff.de - www.stolzenhoff.de



