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...ist ein Feinschmecker!
Westfälische Weihnachten 

Ab 70 Personen 

Kalte Vorspeisen 
Geräucherter Lachs mit Honig-Dill-Soße 
Kasseler Carpaccio an einem Himbeeressig-Dressing 
Arrangements vom Geflügel mit Preiselbeersahne 
Schinkenröllchen gefüllt  
 mit Spargel und Remoulade
Panierte Party-Schnitzel mit Zitronenecken 
Hacksteaks mit Sauergemüse garniert 
Party-Mettwürstchen mit Senf 
Gefüllte Eier mit Senfcrème 
Käsesticks in verschiedenen Variationen 

Salat 
Kartoffelsalat mit Ei und Gurke 
Frische Rohkostplatte mit erlesenen Dressings 
Wirsing-Kürbis-Salat 
Frischer Weißkrautsalat 

Dazu reichen wir Ihnen einen gemischten Brot- und 
Brötchenkorb mit Butter und Kräuterbutter 

Aus dem Suppentopf
Klare Rinderkraftbrühe mit Einlage 

Warme Speisen 
Kross gebratener Weihnachtsschinken  
  mit Bratensoße 
Königsputer, vor Ort tranchiert,  
  mit fruchtiger Johannisbeersoße 
Schweine-Sahnegeschnetzeltes  
   mit frischen Champignons 
Westfälisches Pfefferpotthast
Leckerer Grünkohl mit ganzen Mettwürstchen 
Vegetarischer Pilzgulasch
Kartoffelgratin mit Käse und Sahne überbacken 
Salzkartoffeln mit frischer Petersilie 
Spätzle mit zerlassener Butter 
Bunte Gemüseplatte mit Sauce Hollandaise
Überbackener Blumenkohl
Wirsinggemüse in Rahm 

Dessert
Herrencrème mit Rum und Kirschen 
Rote Grütze mit Vanillesoße 
Haselnusscrème 

Preis pro Person  19,90 Euro
	 zzgl. MwSt.

Weihnachtszauber 
Ab 70 Personen 

Kalte Vorspeisen 
Salm auf Blattspinat im Blätterteig gebacken 
Krabbencocktail mit Melonenperlen und Dill 
Schwarzbrottaler mit Lachscrème 
Rindfleischsülze, Cornebeef
Putenbrust an fruchtiger Orangenvinaigrette 
Zart rosa gebratenes Roastbeef  
  mit Kräuterremoulade
Käsesticks in verschiedenen Variationen 

Salat
Matjessalat mit Apfel und Zwiebeln 
Bohnensalat mit gehackten Zwiebeln 
Zigeunersalat mit Kraut und Paprika 
Ceasar Salad mit Sardellenfilets und Räucherspeck 
Kräutersalat mit Parmaschinken 

Dazu reichen wir Ihnen einen gemischten Brot- und 
Brötchenkorb mit Butter und Kräuterbutter 

Warme Speisen 
Rosa gebratene Babarie Flugentenbrust  
  mit Apfel-Calvados-Sauce
Mini-Rinderrouladen, nach Hausfrauen Art gefüllt 
  mit Bratensoße 
Schweinefiletmedaillons mit feiner Dijon-Senf-Soße 
Kartoffelgratin mit Käse und Sahne überbacken 
Salzkartoffeln mit frischer Petersilie verfeinert
Kräuter-Schupfnudeln 
Gefüllte Riesenchampignons mit Spinat und Käse 
Schwarzwurzeln 

Aus der Pastaecke 
Paprika-Tagliatelle mit Wirsingstreifen 

Dessert
Zwetschgen Tiramisu 
Feine Adventscrème 
Spekulatiusmousse  

Preis pro Person  22,90 Euro
	 zzgl. MwSt.
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Oh du fröhliche...

Winterwald 
Ab ca. 80 Personen 

Frisch aus dem Meer 
Eingelegte Garnelen auf essbarem Löffelchen 
Marinierter Saibling mit frischer Kresse 
Gebeizte Lachsforelle mit Sahnemeerrettich 

Kalte Vorspeisen
Melonenschiffchen mit Schwarzwälder Schinken
Zartes Rinderfiletcarpaccio 
Gause Rillettes
Gepökelte Ochsenbrust mit Meerrettichsahne 
Zart rosa gebratenes Roastbeef  
  mit Kräuterremoulade

Salate 
Frischer Waldorfsalat mit Mandarinen und Nüssen 
Bohnensalat mit gehackten Zwiebeln 
Frische Rohkostplatte mit erlesenen Dressings 
Feldsalat mit zarten Entenbruststreifen  
  und feinem Orangendressing 

Dazu reichen wir Ihnen einen gemischten Brot- und 
Brötchenkorb mit Butter und Kräuterbutter 

Warme Speisen 
Braun gebratene Gänsebrust  
  mit Apfelstücken und Pflaumenjus 
Gebratener Zander auf Lauchgemüse  
  mit Rieslingsoße 
Rehkeule mit Preiselbeer-Rahmsoße 
Boullionkartoffeln 
Österreichische Serviettenknödel 
Kartoffelpralinen 
Kürbis-Gnocchi in Gorgonzolasoße 
Princessböhnchen im Speckmantel 
Geschmorte Waldpilze in Schmand 

Dessert
Zimt-Kirschen Tiramisu 
Bratapfel gefüllt mit Marzipan und Rosinen 
Kirsch-Traum mit Quark und Blütenhonig

Preis pro Person  26,90 Euro
	 zzgl. MwSt.

Italienische Weihnachten 
Ab ca. 80 Personen 

Kalte Speisen 
Gemischte Antipastiplatte mit: 
  Mailänder Salami, Parmaschinken,  
  gefüllten Cocktailtomaten, eingelegten Peperoni 

Mozzarellapieße mit Oliven und Paprika 
Mini-Zucchini gefüllt mit Frischkäse 
Kasseler Carpaccio an einem Himbeeressig-Dressing 
Putenbrust an fruchtiger Orangenvinaigrette 
Vitello Tonnato 
  Kalbfleisch an einer Thunfisch-Kapern-Soße 
Melonenschiffchen á la Venedig mit Parmaschinken 
Grissinistangen mit Coppa umwickelt 
Hacksteaks mit Gorgonzolamousse 
Parmesantütchen gefüllt mit Ricotta  
  und feinen Schinkenstreifen 
Olivenölkekse mit feinen Tomatenwürfeln  
  und Fetakäse 

Salate 
Kartoffelsalat „Pesto Rosso“  
  mit getrockneten Tomaten 
Pastasalat „al dente“ mit mediterranem Gemüse 
Lauchsalat mit Ananas und Porree 
Sonnengereifte Tomaten mit Mozzarella  
  und frischem Basilikum 
Rucolasalat mit Pinienkernen und Tomaten 

Dazu reichen wir Ihnen einen gemischten Brot- und 
Brötchenkorb mit Butter und Kräuterbutter 

Warme Speisen 
Maispoulardenbrust auf Wokgemüse  
  mit feiner Weißweinsoße 
Ganze Lammkeule mit Thymiansoße 
Gedünstetes Pangasiusfilet auf Gemüsebeet  
  mit Weißweinsoße 
Saltim Bocca vom Geflügel, gefüllt mit Salbei  
  und Parmaschinken, mit Tomaten-Mozzarella-Soße 
Basmatireis 
Helle Bandnudeln 
Gebratene Rosmarinkartoffeln 
Buntes Ratatouillegemüse 
Gemüsepfanne mit frischen Kräutern verfeinert

Dessert
Frische Obstplatte mit Mascarponeschaum 
Mohn-Panna Cotta mit Passionsfrucht
Amarettinimousse
 

Preis pro Person  21,90 Euro
	 zzgl. MwSt.
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Bergweihnacht 
Ab ca. 90 Personen 

Kalte Vorspeisen 
Geräucherte Bachforelle mit Sahnemeerrettich 
Mini-Zucchini gefüllt mit Frischkäse 
Carpaccio von der Gänsebrust an 
Orangenvinaigrette auf Feldsalat 
Melonenschiffchen mit tiroler Bauernschinken 
Deftiger, geselchter Schinken 
Zarte Ochsenbrust mit Sahnemeerrettich 
Tiroler Bauernpeck
Bayerische Brotzeit mit verschiedenen Spezialitäten 
des Hauses 

Salat 
Waldorfsalat mit Mandarinen und Nüssen 
Lauchsalat mit Ananas und Porree 
Frische Rohkostplatte mit erlesenen Dressings 

Warme Speisen 
Bayerischer Honig-Weihnachtsschinken mit 
Weißbiersoße 
Wiener Zweibelrostbraten mit dunkler Zwiebelsoße 
Würziger Wildschweingulasch mit Lorbeer und 
Wachholder 
Wiener Schnitzel mit frischer Zitrone 
Boullionkartoffeln 
Österreichische Serviettenknödel 
Schupfnudeln 
Princessböhnchen im Speckmantel 
Rosenkohl in Bechamel 

Für Vegetarier 
Steinpilzravioli in feiner Kräuterrahmsoße 

Dessert
Glühwein-Tiramisu 
Wiener-Sahnelikör-Creme 
Zimt-Vanille-Mousse
Kaiserschmarn mit Zwetschgenkompott 
Bayerische Käsespezialitäten 
Ofenfrische Semmeln, Laugenbrezeln und 
Laugenstangen mit guter Butter 

Preis pro Person  22,90 Euro
	 zzgl. MwSt.

Weihnachtsbazar

Ab ca. 200 Personen 

Frisch aus dem Meer 
Geräucherter Wildlachs mit Honig-Dill-Senf-Soße 

Salate 
Kartoffelsalat mit Ei und Gurke 
Nudelsalat mit Erbsen und Möhren 
Zigeunersalat mit Kraut und Paprika 
Frischer Weißkrautsalat 

Dazu reichen wir Ihnen einen gemischten Brot- und 
Brötchenkorb mit Butter und Kräuterbutter 

Warme Speisen 
Hausgemachter Grünkohl mit Salzkartoffeln,    
  Mettwürstchen und Kasselerbraten 
Halbe Schweinshaxe mit Sauerkraut  
  und Stampfkartoffeln,  
  dazu reichen wir Altbiersoße 
Pfefferpotthast  
  mit Salzkartoffeln und Gewürzgurke 
Gebratene Entenkeule mit Orangensauce, 
  Serviettenknödeln und Apfel-Maronen-Rotkohl 
Würzige Currywurst vom Grill  
  mit ofenfrischem Baguette 
Gegrillte Schweine- und Putensteaks  
  mit verschiedenen Dips 
Folienkartoffeln mit Kräuterquark 

Frisch aus der Riesenpfanne 
Reibekuchen mit Lachs oder Apfelmus 
Gebratene Rosmarinkartoffeln 
Geschmorte Champignons mit Kräuterdip

Dessert
Backäpfel mit Marzipanfüllung und Vanillesoße 
Weihnachtsstollen 
Rote Grütze mit Vanillesoße 
Fruchtiger Orangen-Streusel-Kuchen 
Mini-Plunderteilchen

Preis pro Person  18,50 Euro
	 zzgl. MwSt.



Weihnachtsfeier...

Unsere Locations...

Sie planen Ihre Weihnachtsfeier 
etwas größer? 

Wir bieten Ihnen das Komplettarrangement von 
Speisen, über Getränke, die komplette Ausstattung 
wie Bestuhlung, Bars, Dekoration, Geschirr bis hin 
zu Zelten. Selbstverständlich stellen wir Ihnen 
gerne Personal wie Köche, Servicekräfte sowie Auf- 
und Abbau usw. zur Verfügung. 

Kontaktieren Sie bitte unseren Außendienst oder 
unsere Kundenberater.

Sie suchen noch eine geeignete Location 
für Ihre Weihnachtsfeier? 

Wir bieten Ihnen Räumlichkeiten von 25 bis 
1.300 Personen. Bestellen Sie das aktuelle 
Locationprospekt oder zum Herunterladen auf 
www.stolzenhoff.de
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Veranstaltungszentrum
Castrop-RauxelForum GmbH
Europaplatz 6 -1044575 Castrop-RauxelMobil 01 76 / 10 14 54 36Ansprechpartnerin: Frau Baltrusch

Europahalle
Kapazität 300 bis 1.200 Personen
Flexibel und robust - die Europahalle ist eine Mehr-
zweckhalle mit einem eigenen architektonischen 
Charme. An elf Pylonen aufgehängt, überspannt ein 
freischwebendes Dach einen 3.000 qm umfassenden 
Raum. Eine Drei-Seiten-Glasfassade erzeugt die 
lichtdurchfl utete Transparenz, die den Raumein-
druck prägt.
Eine Konferenz, eine Tagung oder ein Kongress? Sie 
können Ihre Gäste in der Europahalle herzlich will-
kommen heißen. Bestuhlung, Bühne, Rednerpult und 
Konferenztische lassen sich entfernen, sodass sich 
ein 1.485 qm großer Innenraum ergibt. Dieser lässt 
sich ideal in verschieden große Messestand fl ächen 
parzellieren. Planen Sie eine Industrieaus stellung 
für ein Fachpublikum oder eine regionale Messe, so 
fi nden Sie in der Europahalle den geeigneten Ort mit 
unverwechselbarem Charakter.
Ideal für Hochzeiten, Betriebsfeiern und -versamm-
lungen, Tagungen, Kongresse, Produktpräsenta-
tionen, Messen und Abiturfeiern.
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Stadthalle
Kapazität 150 bis 400 Personen
Die Stadthalle ist ein technisches Wunderwerk. 
Sie bietet einen atmosphärischen Rahmen für Veranstaltungen mit Bestuhlungen in einem 660 
qm großen Saal. Die verschiebbaren Hallenwände und ein stufenweise versenkbarer Boden ermögli-chen darüber hinaus eine fl exible Raumaufteilung. Beispielsweise trennen wir für Sie ein Seitenfoyer 

vom Saalinneren ab, um Ihren Gästen das 
Überraschungsbuffet zu präsentieren. Lassen Sie Ihrer Veranstaltungs phantasie freien Lauf.Ideal für Hochzeiten, Betriebsfeiern, Tagungen und Abiturfeiern.

Restaurant im Forum Castrop-RauxelKapazität 40 bis 120 Personen
In einem einzigartigen Ambiente, abgestimmt in 
Farbe, Form und Material entwarfen junge Designer 
eine Atmosphäre zeitgemäßer Eleganz, passend zur 
Architektur. Erlebnisgastronomie fi ndet hier seinenSpielplatz bei Hochzeiten, privaten Feiern und 
Geschäftsessen.
Klimatisierung und Stromanschlüsse für Lichtinsta-llationen und Musikdarbietungen sind vorhanden.

Stadthalle

Stadthalle

Stadthalle

     Restaurant im Forum
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Parkhaus

Barop
Stockumer Straße 235

44225 Dortmund

Telefon 02 31 / 5 32 31 77 | Mobil 01 76 / 14 27 86 00

Ansprechpartnerin: Frau Berzio

Unser ganz besonderer Stolz – und brandaktuell. 

Das traditionsreiche Parkhaus Barop in Dortmund 

ist wieder Kult. Der aufwendig gestaltete Neubau 

wurde kürzlich mit einem spektakulären „Tag der 

offenen Tür“ dem Publikum präsentiert.

Das Gebäude birgt architektonische Highlights auf 

zwei Ebenen, die gemäß den Anforderungen und 

dem Anspruch unterschiedlichster Veranstaltungen 

konzipiert sind. Flexibler und beeindruckender 

„Spielraum“ für Hochzeiten, Jubiläen, Geburtstage, 

Präsentationen, Konferenzen, Empfänge und 

Vereinsaktivitäten. 

Großer Personen- und Lastenaufzug, Klimatisierung, 

Anschlüsse für Konferenz- und Medientechnik sind 

selbstverständlich.

Großer Saal „Mediterran”

Kapazität 70 bis 150 Personen

Mediterranes Flair, erzeugt durch terracottafarbene 

Bodenfl iesen und Holzpaneelen, durchfl utet diese 

Raumkombination. 

Ein stilvoll gehaltenes Foyer mit hoher Deckenkuppel 

und kunstvoll verarbeiteten Kronleuchtern ist dem 

Hauptraum vorgelagert. Die multifunktionale 

Trennwand bietet Variations möglichkeiten bei der 

Nutzung der Räumlichkeit.
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Großer Saal „Klassik”

Kapazität 40 bis 120 Personen

Sympathisches und gradliniges Design prägt das 

Ambiente des Empfangs- und Hauptraumes. 

Helle Bodenfl iesen, ein stylischer Barbereich, par-

tiell zu schaltende Beleuchtungselemente und die 

großzügige Fensterfront stehen im Einklang zum 

Gesamtein druck.
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S T O L Z E N H O F F
Ihre Ansprechpartner

Standort Dortmund – Parkhaus Barop
Jessica Berzio Beratung
Stockumer Straße 235 · Dortmund Mo. 13.00 – 18.00 Uhr
Telefon 02 31 - 5 32 31 77 Di. 13.00 – 20.00 Uhr

Standort Waltrop – Festdeele
Jessica Berzio Beratung
Münsterstraße 203 · Waltrop Do. 13.00 – 20.00 Uhr
Telefon 01 76 - 14 27 86 00 nach Vereinbarung

Standort Selm-Cappenberg – Haus Kreutzkamp
Jessica Berzio Beratung
Cappenberger Damm 3 · Selm-Cappenberg Mi. 13.00 – 20.00 Uhr
Telefon 01 76 - 14 27 86 00 nach Vereinbarung

Standort Castrop-Rauxel (zwischen Europahalle und Stadthalle)
Elke Baltrusch Beratung
Europaplatz 6-10 · Castrop-Rauxel Di. – Do. 13.00 – 18.00 Uhr
Telefon 0 23 05 - 3 56 07-25 · Telefax 0 23 05 - 3 56 07-26 

Standort Werne
Gabriele Pedack-Stolzenhoff Beratung
Lohstraße 63 · Werne nach Vereinbarung
Telefon 0 23 89 - 5 12 15 · Telefax 02 31 - 8 77 04 97

Standort Köln / Leverkusen – Villa Fürstenberg
Volker Bremer Beratung
Fürstenbergstraße 1 · Leverkusen Mi. 13.00 – 20.00 Uhr
Telefon 01 72 - 1 88 25 74

Cindy Oelrich
Kundenberaterin
Telefon 02 31 - 4 27 86-15
c.oelrich@stolzenhoff.de

Alicja Wrobel
Kundenberaterin
Telefon 02 31 - 4 27 86-19
a.wrobel@stolzenhoff.de

Patrick Janzen
Kundenberater
Telefon 02 31 - 4 27 86-11
p.janzen@stolzenhoff.de 

Tanja Jürgens
Assistentin der Geschäftsführung
Telefon 02 31 - 4 27 86-0
t.juergens@stolzenhoff.de

Isabel Kölking
Kundenberaterin
Telefon 02 31 - 4 27 86-13
i.koelking@stolzenhoff.de

Mareike Lauer
Kundenberaterin
Telefon 02 31 - 4 27 86-19
m.lauer@stolzenhoff.de

Jessica Berzio
Veranstaltungskauffrau
Telefon 02 31 - 5 32 31 77
Mobil 01 76 - 14 27 86 00
j.berzio@stolzenhoff.de

Xenia Krecker
Kundenberaterin
Telefon 02 31 - 4 27 86-14
x.krecker@stolzenhoff.de

Der Außendienst

Alexander Schildmeyer
Key Account Manager
Telefon 02 31 / 4 27 86-34
a.schildmeyer@stolzenhoff.de

Volker Bremer
Projektmanager
Telefon 02 31 / 4 27 86-27
v.bremer@stolzenhoff.de

Ferahim Saygi
Key Account Manager
Telefon 02 31 / 4 27 86-27
f.saygi@stolzenhoff.de

Kundenberater im Haus

Partyservice Stolzenhoff GmbH & Co. KG

Auf der Höhe 9 · 44536 Lünen  
Telefon 02 31 - 4 27 86-0 · Telefax 02 31 - 8 77 04 97  
info@stolzenhoff.de · www.stolzenhoff.de 
Beratung Mo. – Fr. 8.00 – 18.00 Uhr, Sa. 8.00 – 13.00 Uhr



Perfektion zu jedem Anlass!
UNTERNEHMENSGRUPPE STOLZENHOFF

Auf der Höhe 9 · 44536 Lünen

Telefon 02 31 - 4 27 86-0 · Telefax 02 31 - 8 77 04 97

info@stolzenhoff.de · www.stolzenhoff.de

Stolzenhoff Image Kommunion / Konfirmation

Familienfest

Hochzeit

Locations

BarbequeFingerfood


