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Exotische Köstlichkeiten
ab 50 Personen

Kalte Häppchen
Mini-Geflügelspieße mit Salsa-Dip
Mini-Tortillataschen mit fruchtig-scharfem 
  Salsa-Dip und zartem Putenfilet
Mini-Tortillataschen 
  mit gartenfrischem Rohkostsalat und Lachsfilet

Salatbuffet
Karibischer Geflügelsalat mit frischer Ananas 
Bunter Gemüsesalat mit Kokosmarinade
Vitaminreicher Tomaten-Papaya-Salat
Avocadosalat 
Knackiger Gartensalat mit Isla-Bella-Dressing
Mexikanischer Maissalat mit Kidney-Bohnen

Warmer Buffetteil
Putenbrust gefüllt mit Tomaten, Lauch  
  und Zwiebeln, dazu Tomaten-Mozzarella-Sauce
Zarte Schwertfischfilets an Limettencreme

Kreolische Spezialität aus La Reunion
Havanna-Pfanne mit Rosinen und Hackfleisch, 
  abgerundet mit Portwein
„Kiro Liniero“ - Ziegenragout
„Sabo“ - Schweinefleisch auf karibische Art 
  zubereitet mit grünen Chilischoten
Kubanische Reispfanne
Röstkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Gefüllte Kartoffeln mit frischer Paprika 
  und Zwiebeln 
Karamelisierte Ofenmangos
Gado Gado mit Erdnuss-Soße

Dessert
Frische exotische Obstvarianten mit Orangencreme
Fruchtige Limettencreme
Leichte Mangocreme
Karibische Kokoscreme

Preis pro Person  22,90 Euro

Rustikal und deftig
ab 30 Personen

Kalter Buffetteil
Leckeres Griebenschmalz
Croissantecken mit Hackfleischfüllung
Melonenschiffchen mit Lachsschinken
Westfälischer Knochenschinken
Kochschinkenröllchen mit Spargel und Remoulade
Zarte Rückenschnitzel, paniert
Schweinefiletmedaillons mit flambierten Früchten
Mini-Hacksteaks mit Sauergemüse garniert
Party-Mettwürstchen, 
  frisch aus dem Rauch mit Senf
Arrangement vom Geflügel mit Preiselbeersahne

Salatbuffet
Geflügelsalat mit Ananas und Curry
Pellkartoffelsalat mit Ei und Gurke
Frisch gehobelter Weißkrautsalat
Westfälischer Wurstsalat mit Gewürzgurken

Warmer Buffetteil
Gefüllter Knusperbraten 
  mit Gurken, Zwiebeln und Senf, dazu Bratensoße
Schweinefiletspitzen in herzhafter Rahmsoße
Mini-Rinderrouladen nach Hausfrauen Art gefüllt
Speckbratkartoffeln mit Zwiebeln
In Butter geschwenkte Spätzle
Knackiges Lauchgemüse in Sahnesoße
Bunte Gemüseplatte mit Sauce Hollandaise

Dessert
Münsterländer Herrencreme mit Kirschen und Rum
Mousse au Chocolat
Grüner Wackelpeter mit Vanillesoße
Westfälische Käsespezialitäten 
  auf rustikalem Holzbrett
Gemischter Brot und Brötchenkorb  
  mit Butter und Kräutebutter

Preis pro Person  19,90 Euro

...und Ihre Party hat ein Motto
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Aus Henriettes Küche
ab 60 Personen

Kalter Buffetteil

Mini-Croissantecken mit einer Hackfleischfüllung

Schwarzbrottaler mit Frischkäse 
  und frischen Kräutern

Kasselerbraten, mild geräuchert mit Griebenschmalz

Gepökelte Ochsenbrust mit Sahnemeerrettich

Schweinefiletmedaillons mit flambierten Früchten

Hähnchenschnitzel im Knuspermantel

Zartes Roastbeef medium gebraten 
  mit Kräuterremoulade

Frisch durchgedrehtes Mett mit Zwiebeln

Pfefferbeißer, frisch aus dem Rauch mit Senf

Salatbuffet

Broccolisalat mit Schinken und Mais

Pellkartoffelsalat mit Ei und Gurke

Nudelsalat „Gärtnerin“ 
  mit Schinkenstreifen und Erbsen

Grüner Bohnensalat mit Zwiebeln

Frisch gehobelter Weißkrautsalat

Mixed Pickles

Warmer Buffetteil

Doppelte Rinderkraftbrühe mit Einlage

Burgunder Grillschinken, leicht geräuchert 
  mit Bratensoße

Westfälisches Pfefferpotthast mit Salzgurken

Marinierter Kalbsschulterbraten in Rahmsoße

Schweinefilet mit Lauchfüllung in Kräutersoße

Gebratene Drübbelkes

Salzkartoffeln

In Butter geschwenkte Spätzle

Frische Erbsen und Möhren mit Sauce Hollandaise

Geschmorte Champignons in Knoblauchsoße

Wirsing in Rahm

Dessert

Münsterländer Herrencreme mit Kirschen und Rum

Schokoladenpudding mit Vanillesoße

Pumpernickel Mousse

Hausgemachter Griespudding mit Himbeersoße

Variationen von Käsespezialitäten

Gemischter Brot und Brötchenkorb mit Butter

Preis pro Person  20,90 Euro

Themenbuffets von STOLZENHOFF...
Kleines Oktoberfest
ab 30 Personen

Salatbuffet
Waldorf-Astoria-Salat mit Walnüssen
Rustikaler Herrensalat mit Artischocken
Radiccio-Salat mit Dressing
Gartenfrische Salate der Saison 
  mit erlesenen Dressings

Warmer Buffetteil
Zarte Rehkeule an einer Pfifferlingrahmsoße
Mini Cordon Bleu vom Kalbsrücken 
  gefüllt mit Emmentaler Käse und Kochschinken
Zarte Kalbsbäckchen mit Burgundersoße
Bayerische Serviettenknödel
In Butter geschwenkte Hausspätzle
Salzkartoffeln mit frischer Petersilie
Blaukraut mit frischen Apfelstückchen
Geschmorte Waldpilze 

Dessert
Grüne Grütze mit Vanillesoße
Omas Haselnusspudding
Hausgemachter Griespudding mit Apfelmus
Bayerische Käsebrotzeit
Ofenfrische Semmeln und Laugenbrezel mit Butter

Preis pro Person  24,90 Euro
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...und Ihre Party hat ein Motto

O’ zapft is
ab 40 Personen

Kalter Buffetteil
Geräucherte Bachforelle mit Preiselbeer-Sahne
Bayerische Wurstplatte
Oberbayerischer Schinkenspeck
Griebenschmalz
Radi

Salatbuffet
Bayerischer Kartoffelsalat
Eiersalat mit Gewürzgurken
Bayerischer Weißkrautsalat mit Kümmel
Gartenfrische Rohkostsalate der Saison
  mit erlesenen Dressings

Warmer Buffetteil
Jungschweinebraten mit deftiger Bratensoße
Bauernente mit Apfel-Rahmsoße
Nürnberger Rostbratwürstchen
Kalbsrouladen mit Waldpilzfüllung
Original Münchener Weißwürschtl mit süßem Senf
Warmer Speckkartoffelsalat
Bayerische Semmelknödel
Stampfkartoffeln mit Röstzwiebeln
Specksauerkraut und fruchtiges Ananas-Sauerkraut
Blaukraut mit frischen Apfelstückchen
Bunte Gemüseauswahl mit zerlassener Butter

Dessert
Bayerische Creme mit Kirschen
Gebackener Zimtapfel mit Rosinen 
Warmer Apfelstrudel 
Bayerische Käsebrotzeit
Obatzer
Laugenstangen und Laugenbrezel mit Butter
Ofenfrische Semmeln 

Preis pro Person  19,90 Euro
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S T O L Z E N H O F F
Allgemeine Geschäftsbedingungen

Vertragsabschluss
Die Allgemeinen Geschäftsbedingungen gelten für die von 
Partyservice Stolzenhoff GmbH & Co. KG angebotenen Leis-
tungen, wie die Lieferung von Speisen, die der Kunde zuvor bei 
uns persönlich, schriftlich oder mündlich bestellt hat.
Der Kunde versichert mit seiner Bestellung die Allgemeinen 
Geschäftsbedingungen gelesen und akzeptiert zu haben.
Bei Unwirksamkeit einzelner Bedingungen bleiben alle an-
deren gültig. 
Änderungen, Irrtümer und Druckfehler behalten wir uns vor.

Lieferung / Lieferbedingungen
Die Buffetanlieferung erfolgt nach bestem Wissen und 
Gewissen sowie unter Einhaltung der entsprechenden ge-
setzlichen Vorschriften, an die vom Kunden angegebene 
Lieferadresse zum vereinbarten Liefertermin. Lieferzusagen 
bezüglich der Lieferuhrzeit werden wir nach besten Kräf-
ten einhalten. Eventuelle Zeitüberschreitungen berechtigen 
jedoch nicht zum Auftragsrücktritt, zur Annahmeverweige-
rung oder Rechnungsminderung. Grundsätzlich kann mit 
Zeitverschiebungen von max. 30 Minuten nach gewünsch-
ter Buffeteröffnung gerechnet werden. Für Verspätung und 
Schäden, die durch Ereignisse höherer Gewalt entstehen, 
übernehmen wir keine Schadensersatzansprüche.

Anlieferungskosten
Die Buffetanlieferung erfolgt ab einem Bestellwert von über 
180,00 Euro kostenfrei.
Bei Buffetbestellungen unter einem Bestellwert von 180,00 
Euro berechnen wir eine Pauschale für die Buffetanliefe-
rung.
Die Höhe der Pauschale richtet sich nach der Lieferadresse 
und ist bei unserer Kundenberatung zu erfragen.

Buffetkalkulationen / Speisenmenge der Buffetbestandteile
Da es sich bei einer Speisenbestellung in Form eines Buffets 
um eine Mischkalkulation der Buffetelemente handelt, wer-
den je nach ausgewähltem bzw. zusammengestelltem Buf-
fet folgende Speisenmengen pro Person einkalkuliert:

Fleischanteil:	 ca. 350-400 Gramm pro Person
Warme Beilagen:	 ca. 300 Gramm pro Person
Salate: 	 ca. 250 Gramm pro Person
Käse & Süßspeisen:	 ca. 300 Gramm pro Person

Abholung / Rückgabe von Leihgegenständen
Die Lieferung von Speisen und Getränken erfolgt in oder auf 
Leihwaren. Diese werden, je nach Vereinbarung, selbststän-
dig an die Firma Stolzenhoff zurückgeführt oder aber  durch 
die Firma Stolzenhoff abgeholt.
Sie haben die Möglichkeit das Leergut innerhalb von 3 
Werktagen nach Liefertermin an uns zurückzuführen. 
Das Leergut ist ausschließlich bei der Leergutannahme an 
unserer Hauptstelle in Lünen-Brambauer zurück zuführen:

Stolzenhoff GmbH & Co. KG
Auf der Höhe 9
44536 Lünen-Brambauer

Sie haben natürlich auch die Möglichkeit das Leergut durch 
die Firma Stolzenhoff abholen zu lassen. Diesbezüglich ist 
ein Abholtermin mit unserer Kundenberatung zu vereinba-
ren. Dieser muss uns spätestens 5 Tag vor Liefertermin mit-
geteilt werden.

In diesem Fall möchten wir Sie bitten das Leergut – frei von 
Speiseresten – vor Eintreffen unseres Personals zur Leergut-
abholung zusammenzustellen.
Bei einer Leergutabholung durch die Firma Stolzenhoff fällt 
eine Pauschale zur Leergutabholung an. Die Höhe der Pau-
schale ist abhängig von der Lieferadresse.
Der Kunde ist verpflichtet die Leihwaren / das Leihzubehör 
sorgfältig zu behandeln. 

Änderungen / Rücktritt von Bestellungen
Für Ihre bessere Planung zeigen wir uns gerne flexibel be-
züglich Änderungen der in der Bestellung angegebenen Per-
sonenzahl. Sie haben die Möglichkeit, diese bis fünf Werk-
tage vor Liefertermin noch zu ändern, danach können wir 
aus logistischen Gründen keine Änderungen mehr berück-
sichtigen. Bei Stornierung einer aufgegebenen Bestellung 
werden Ihnen bis vier Werktage vor Liefertermin 25 % der 
Bestellsumme, zwei Werkage bis einschließlich ein Werktag 
vor Liefertermin 50 % der Bestellsumme berechnet.

Reklamationen
Catering- & Partyservice-Bestellungen sind Fixgeschäfte. D. 
h. es gibt für Sie und uns nur diesen einen Termin, womit das 
Geschäft steht und fällt. Wir führen Ihre Bestellung nach 
bestem Wissen und Gewissen aus. Sollte dennoch einmal 
etwas nicht Ihren Wünschen entsprechen, zögern Sie bitte 
nicht und setzen Sie sich umgehend mit uns in Verbindung, 
damit wir sofort reagieren können. 
Bitte wenden Sie sich in diesem Fall an unser Buffetpersonal 
bei der Buffetanlieferung oder aber telefonisch an unsere 
Zentrale, Telefonnummer 0231/427 86-0.
Reklamationen die wir erst bei Rückgabe erhalten, können 
wir leider nicht mehr ändern oder berücksichtigen.

Haftungsausschuss
Schadensersatzansprüche des Kunden aufgrund von uns 
oder unseren Erfüllungsgehilfen verursachten Schäden sind 
auf Fälle grober Fahrlässigkeit und Vorsatz beschränkt.

Erfüllungsort und Gerichtsstand
Als Erfüllungsort gilt der Sitz des Unternehmens in Lünen-
Brambauer als vereinbart.
Die Vertragsteile unterwerfen sich der Zuständigkeit des 
sachlich zuständigen Gerichts in Dortmund.

Zahlungskonditionen
Der Auftraggeber erhält nach Abschluss des jeweiligen in 
Auftrag gegebenen Auftrags, von der Firma Stolzenhoff 
eine Rechnung über die zu bezahlenden Posten des Auf-
trags. Jede Rechnung ist mit einem kalendermäßigen Zah-
lungsziel versehen. Wird dieses Zahlungsziel überschritten, 
so gerät der Auftraggeber in Verzug und wird in unserem 
Mahnverfahren zur Zahlung aufgefordert.
Rechnungen können per Überweisung oder aber in bar, am 
Hauptsitz des Unternehmens in Lünen-Brambauer, begli-
chen werden.

Unternehmensgruppe Stolzenhoff
Auf der Höhe 9
44536 Lünen
Inhaber: Helmut Stolzenhoff
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Partyservice Stolzenhoff GmbH & Co. KG

Auf der Höhe 9 · 44536 Lünen Beratung
Telefon 02 31 - 4 27 86-0 · Telefax 02 31 - 8 77 04 97 Mo. – Fr. 8.00 – 18.00 Uhr
info@stolzenhoff.de · www.stolzenhoff.de Sa. 8.00 – 13.00 Uhr

Standort Dortmund – Parkhaus Barop
Jessica Berzio Beratung
Stockumer Straße 235 · Dortmund Mo. 13.00 – 18.00 Uhr
Telefon 02 31 - 5 32 31 77 Di. 13.00 – 20.00 Uhr

Standort Waltrop – Festdeele
Jessica Berzio Beratung
Münsterstraße 203 · Waltrop Do. 13.00 – 20.00 Uhr
Telefon 01 76 - 14 27 86 00 nach Vereinbarung

Standort Selm-Cappenberg – Haus Kreutzkamp
Jessica Berzio Beratung
Cappenberger Damm 3 · Selm-Cappenberg Mi. 13.00 – 20.00 Uhr
Telefon 01 76 - 14 27 86 00 nach Vereinbarung

Standort Castrop-Rauxel (zwischen Europahalle und Stadthalle)
Elke Baltrusch Beratung
Europaplatz 6-10 · Castrop-Rauxel Di. und Do. 13.00 – 18.00 Uhr
Telefon 0 23 05 - 3 56 07-25 · Telefax 0 23 05 - 3 56 07-26 

Standort Werne
Gabriele Pedack-Stolzenhoff Beratung
Lohstraße 63 · Werne nach Vereinbarung
Telefon 0 23 89 - 5 12 15 · Telefax 02 31 - 8 77 04 97

Standort Köln / Leverkusen – Villa Fürstenberg
Volker Bremer Beratung
Fürstenbergstraße 1 · Leverkusen Mi. 13.00 – 20.00 Uhr
Telefon 01 72 - 1 88 25 74

Cindy Oelrich
Kundenberaterin
Telefon 02 31 - 4 27 86-15
c.oelrich@stolzenhoff.de

Alicja Wrobel
Kundenberaterin
Telefon 02 31 - 4 27 86-19
a.wrobel@stolzenhoff.de

Patrick Janzen
Kundenberater
Telefon 02 31 - 4 27 86-11
p.janzen@stolzenhoff.de 

Tanja Jürgens
Assistentin der Geschäftsführung
Telefon 02 31 - 4 27 86-0
t.juergens@stolzenhoff.de

Isabel Kölking
Kundenberaterin
Telefon 02 31 - 4 27 86-13
i.koelking@stolzenhoff.de

Mareike Lauer
Kundenberaterin
Telefon 02 31 - 4 27 86-19
m.lauer@stolzenhoff.de

Jessica Berzio
Veranstaltungskauffrau
Telefon 02 31 - 5 32 31 77
Mobil 01 76 - 14 27 86 00
j.berzio@stolzenhoff.de

Xenia Krecker
Kundenberaterin
Telefon 02 31 - 4 27 86-14
x.krecker@stolzenhoff.de

Kundenberater im Haus

Ihre Ansprechpartner
S T O L Z E N H O F F
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Kommunion / Konfirmation

Barbecue

Hochzeit

Weihnachtsfest

Locations

Fingerfood und Menüs

Perfektion zu jedem Anlass!
UNTERNEHMENSGRUPPE STOLZENHOFF

Auf der Höhe 9 · 44536 Lünen
Telefon 02 31 - 4 27 86-0 · Telefax 02 31 - 8 77 04 97

info@stolzenhoff.de · www.stolzenhoff.de


