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Exotische Kostlichkeiten
ab 50 Personen

Kalte Happchen
Mini-GeflligelspieBe mit Salsa-Dip

Mini-Tortillataschen mit fruchtig-scharfem
Salsa-Dip und zartem Putenfilet

Mini-Tortillataschen

mit gartenfrischem Rohkostsalat und Lachsfilet
Salatbuffet
Karibischer Geflligelsalat mit frischer Ananas
Bunter Gemiisesalat mit Kokosmarinade
Vitaminreicher Tomaten-Papaya-Salat
Avocadosalat
Knackiger Gartensalat mit Isla-Bella-Dressing
Mexikanischer Maissalat mit Kidney-Bohnen

Warmer Buffetteil

Putenbrust gefiillt mit Tomaten, Lauch
und Zwiebeln, dazu Tomaten-Mozzarella-Sauce

Zarte Schwertfischfilets an Limettencreme

Kreolische Spezialitdt aus La Reunion

Havanna-Pfanne mit Rosinen und Hackfleisch,
abgerundet mit Portwein

.Kiro Liniero" - Ziegenragout

.Sabo" - Schweinefleisch auf karibische Art
zubereitet mit griinen Chilischoten

Kubanische Reispfanne
Rostkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

Gefillte Kartoffeln mit frischer Paprika
und Zwiebeln

Karamelisierte Ofenmangos
Gado Gado mit Erdnuss-SofBe

Dessert

Frische exotische Obstvarianten mit Orangencreme
Fruchtige Limettencreme

Leichte Mangocreme

Karibische Kokoscreme

Preis pro Person 22/2() El(,/‘{}“

Rustikal und deftig

ab 30 Personen

Kalter Buffetteil

Leckeres Griebenschmalz
Croissantecken mit Hackfleischfillung
Melonenschiffchen mit Lachsschinken

Westfélischer Knochenschinken
Kochschinkenrdlichen mit Spargel und Remoulade
Zarte Riickenschnitzel, paniert
Schweinefiletmedaillons mit flambierten Friichten
Mini-Hacksteaks mit Sauergemiise garniert

Party-Mettwiirstchen,
frisch aus dem Rauch mit Senf

Arrangement vom Geflligel mit Preiselbeersahne

Salatbuffet

Geflligelsalat mit Ananas und Curry
Pellkartoffelsalat mit Ei und Gurke

Frisch gehobelter WeiBkrautsalat
Westfalischer Wurstsalat mit Gewiirzgurken

Warmer Buffetteil

Gefillter Knusperbraten
mit Gurken, Zwiebeln und Senf, dazu BratensoBe

Schweinefiletspitzen in herzhafter RahmsoB3e
Mini-Rinderrouladen nach Hausfrauen Art gefiillt
Speckbratkartoffeln mit Zwiebeln

In Butter geschwenkte Spatzle

Knackiges Lauchgemiise in SahnesoBe

Bunte Gemiiseplatte mit Sauce Hollandaise

Dessert
Miinsterlander Herrencreme mit Kirschen und Rum
Mousse au Chocolat
Griiner Wackelpeter mit VanillesoBe
Westfélische Kasespezialitaten
auf rustikalem Holzbrett

Gemischter Brot und Brétchenkorb
mit Butter und Kriutebutter

Preis pro Person Zg/ﬂ() E/{/WL/
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Aus Henriettes Kiiche

Kleines Oktoberfest

ab 60 Personen

Kalter Buffetteil
Mini-Croissantecken mit einer Hackfleischfiillung

Schwarzbrottaler mit Frischkise
und frischen Kriautern

Kasselerbraten, mild gerduchert mit Griebenschmalz
Gepokelte Ochsenbrust mit Sahnemeerrettich
Schweinefiletmedaillons mit flambierten Friichten
Hahnchenschnitzel im Knuspermantel

Zartes Roastbeef medium gebraten
mit Krauterremoulade

Frisch durchgedrehtes Mett mit Zwiebeln
PfefferbeiBer, frisch aus dem Rauch mit Senf

Salatbuffet
Broccolisalat mit Schinken und Mais
Pellkartoffelsalat mit Ei und Gurke

Nudelsalat ,Gartnerin”
mit Schinkenstreifen und Erbsen

Griiner Bohnensalat mit Zwiebeln
Frisch gehobelter WeiBkrautsalat
Mixed Pickles

Warmer Buffetteil
Doppelte Rinderkraftbriihe mit Einlage

Burgunder Grillschinken, leicht gerduchert
mit BratensoBe

Westfalisches Pfefferpotthast mit Salzgurken
Marinierter Kalbsschulterbraten in RahmsoBe
Schweinefilet mit Lauchfiillung in KrautersoBe
Gebratene Driibbelkes

Salzkartoffeln

In Butter geschwenkte Spatzle

Frische Erbsen und M&hren mit Sauce Hollandaise
Geschmorte Champignons in KnoblauchsoBe
Wirsing in Rahm

Dessert

Miinsterlander Herrencreme mit Kirschen und Rum
Schokoladenpudding mit VanillesoBe
Pumpernickel Mousse

Hausgemachter Griespudding mit HimbeersoBe
Variationen von Kéasespezialitaten

Gemischter Brot und Brétchenkorb mit Butter

Preis pro Person 720/ﬂ0 Elé/ﬂﬂ“

ab 30 Personen

Salatbuffet
Waldorf-Astoria-Salat mit Walniissen
Rustikaler Herrensalat mit Artischocken
Radiccio-Salat mit Dressing
Gartenfrische Salate der Saison
mit erlesenen Dressings
Warmer Buffetteil
Zarte Rehkeule an einer PfifferlingrahmsoBe

Mini Cordon Bleu vom Kalbsriicken
gefiillt mit Emmentaler Kase und Kochschinken

Zarte Kalbsbackchen mit BurgundersoBe
Bayerische Serviettenknddel

In Butter geschwenkte Hausspatzle
Salzkartoffeln mit frischer Petersilie
Blaukraut mit frischen Apfelstiickchen
Geschmorte Waldpilze

Dessert

Griine Griitze mit VanillesoBe

Omas Haselnusspudding

Hausgemachter Griespudding mit Apfelmus
Bayerische Kasebrotzeit

Ofenfrische Semmeln und Laugenbrezel mit Butter

Preis pro Person 24/ﬂ0 Elé/”ﬂ”
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ab 40 Personen

Kalter Buffetteil

Gerducherte Bachforelle mit Preiselbeer-Sahne
Bayerische Wurstplatte

Oberbayerischer Schinkenspeck
Griebenschmalz

Radi

Salatbuffet

Bayerischer Kartoffelsalat

Eiersalat mit Gewiirzgurken

Bayerischer WeiBkrautsalat mit Kimmel

Gartenfrische Rohkostsalate der Saison
mit erlesenen Dressings

Warmer Buffetteil

Jungschweinebraten mit deftiger BratensoBe
Bauernente mit Apfel-RahmsofBe

Niirnberger Rostbratwiirstchen

Kalbsrouladen mit Waldpilzfiillung

Original Miinchener WeiBwiirschtl mit siiBem Senf
Warmer Speckkartoffelsalat

Bayerische Semmelknddel

Stampfkartoffeln mit Réstzwiebeln
Specksauerkraut und fruchtiges Ananas-Sauerkraut
Blaukraut mit frischen Apfelstiickchen

Bunte Gemiiseauswahl mit zerlassener Butter

Dessert

Bayerische Creme mit Kirschen

Gebackener Zimtapfel mit Rosinen

Warmer Apfelstrudel

Bayerische Kasebrotzeit

Obatzer

Laugenstangen und Laugenbrezel mit Butter
Ofenfrische Semmeln

Preis pro Person aﬂd Elé//'ﬁb
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Vertragsabschluss

Die Allgemeinen Geschéftsbedingungen gelten fiir die von
Partyservice Stolzenhoff GmbH & Co. KG angebotenen Leis-
tungen, wie die Lieferung von Speisen, die der Kunde zuvor bei
uns personlich, schriftlich oder miindlich bestellt hat.

Der Kunde versichert mit seiner Bestellung die Allgemeinen
Geschaftsbedingungen gelesen und akzeptiert zu haben.
Bei Unwirksamkeit einzelner Bedingungen bleiben alle an-
deren giiltig.

Anderungen, Irrtiimer und Druckfehler behalten wir uns vor.

Lieferung / Lieferbedingungen

Die Buffetanlieferung erfolgt nach bestem Wissen und
Gewissen sowie unter Einhaltung der entsprechenden ge-
setzlichen Vorschriften, an die vom Kunden angegebene
Lieferadresse zum vereinbarten Liefertermin. Lieferzusagen
bezliglich der Lieferuhrzeit werden wir nach besten Kraf-
ten einhalten. Eventuelle Zeitliberschreitungen berechtigen
jedoch nicht zum Auftragsriicktritt, zur Annahmeverweige-
rung oder Rechnungsminderung. Grundsitzlich kann mit
Zeitverschiebungen von max. 30 Minuten nach gewiinsch-
ter Buffeter6ffnung gerechnet werden. Fiir Verspatung und
Schéden, die durch Ereignisse hdherer Gewalt entstehen,
tibernehmen wir keine Schadensersatzanspriiche.

Anlieferungskosten

Die Buffetanlieferung erfolgt ab einem Bestellwert von tiber
180,00 Euro kostenfrei.

Bei Buffetbestellungen unter einem Bestellwert von 180,00
Euro berechnen wir eine Pauschale fiir die Buffetanliefe-
rung.

Die Hohe der Pauschale richtet sich nach der Lieferadresse
und ist bei unserer Kundenberatung zu erfragen.

Buffetkalkulationen / Speisenmenge der Buffetbestandteile
Da es sich bei einer Speisenbestellung in Form eines Buffets
um eine Mischkalkulation der Buffetelemente handelt, wer-
den je nach ausgewdhltem bzw. zusammengestelltem Buf-
fet folgende Speisenmengen pro Person einkalkuliert:

Fleischanteil: ca. 350-400 Gramm pro Person
Warme Beilagen:  ca. 300 Gramm pro Person
Salate: ca. 250 Gramm pro Person
Kdse & StiBspeisen: ca. 300 Gramm pro Person

Abholung / Riickgabe von Leihgegenstidnden

Die Lieferung von Speisen und Getrénken erfolgt in oder auf
Leihwaren. Diese werden, je nach Vereinbarung, selbststan-
dig an die Firma Stolzenhoff zurlickgefiihrt oder aber durch
die Firma Stolzenhoff abgeholt.

Sie haben die Mdglichkeit das Leergut innerhalb von 3
Werktagen nach Liefertermin an uns zurlickzufiihren.

Das Leergut ist ausschlieBlich bei der Leergutannahme an
unserer Hauptstelle in Linen-Brambauer zuriick zufiihren:

Stolzenhoff GmbH & Co. KG
Auf der Héhe 9
44536 Liinen-Brambauer

Sie haben natiirlich auch die Moglichkeit das Leergut durch
die Firma Stolzenhoff abholen zu lassen. Diesbeziiglich ist
ein Abholtermin mit unserer Kundenberatung zu vereinba-
ren. Dieser muss uns spatestens 5 Tag vor Liefertermin mit-
geteilt werden.

YL

In diesem Fall mdchten wir Sie bitten das Leergut - frei von
Speiseresten - vor Eintreffen unseres Personals zur Leergut-
abholung zusammenzustellen.

Bei einer Leergutabholung durch die Firma Stolzenhoff fallt
eine Pauschale zur Leergutabholung an. Die Hohe der Pau-
schale ist abhdngig von der Lieferadresse.

Der Kunde ist verpflichtet die Leihwaren [ das Leihzubehor
sorgféltig zu behandeln.

Anderungen [ Riicktritt von Bestellungen

Fiir Ihre bessere Planung zeigen wir uns gerne flexibel be-
ziiglich Anderungen der in der Bestellung angegebenen Per-
sonenzahl. Sie haben die Mdglichkeit, diese bis flinf Werk-
tage vor Liefertermin noch zu dndern, danach kénnen wir
aus logistischen Griinden keine Anderungen mehr beriick-
sichtigen. Bei Stornierung einer aufgegebenen Bestellung
werden lhnen bis vier Werktage vor Liefertermin 25 % der
Bestellsumme, zwei Werkage bis einschlieBlich ein Werktag
vor Liefertermin 50 % der Bestellsumme berechnet.

Reklamationen

Catering- & Partyservice-Bestellungen sind Fixgeschafte. D.
h. es gibt fiir Sie und uns nur diesen einen Termin, womit das
Geschéaft steht und fallt. Wir fiihren lhre Bestellung nach
bestem Wissen und Gewissen aus. Sollte dennoch einmal
etwas nicht Ihren Wiinschen entsprechen, zégern Sie bitte
nicht und setzen Sie sich umgehend mit uns in Verbindung,
damit wir sofort reagieren kdnnen.

Bitte wenden Sie sich in diesem Fall an unser Buffetpersonal
bei der Buffetanlieferung oder aber telefonisch an unsere
Zentrale, Telefonnummer 0231/427 86-0.

Reklamationen die wir erst bei Riickgabe erhalten, kdnnen
wir leider nicht mehr dndern oder beriicksichtigen.

Haftungsausschuss

Schadensersatzanspriiche des Kunden aufgrund von uns
oder unseren Erfiillungsgehilfen verursachten Schaden sind
auf Falle grober Fahrl3ssigkeit und Vorsatz beschrankt.

Erfiillungsort und Gerichtsstand

Als Erfiillungsort gilt der Sitz des Unternehmens in Liinen-
Brambauer als vereinbart.

Die Vertragsteile unterwerfen sich der Zustédndigkeit des
sachlich zustandigen Gerichts in Dortmund.

Zahlungskonditionen

Der Auftraggeber erhdlt nach Abschluss des jeweiligen in
Auftrag gegebenen Auftrags, von der Firma Stolzenhoff
eine Rechnung Ulber die zu bezahlenden Posten des Auf-
trags. Jede Rechnung ist mit einem kalendermaBigen Zah-
lungsziel versehen. Wird dieses Zahlungsziel tiberschritten,
so gerdt der Auftraggeber in Verzug und wird in unserem
Mahnverfahren zur Zahlung aufgefordert.

Rechnungen konnen per Uberweisung oder aber in bar, am
Hauptsitz des Unternehmens in Liinen-Brambauer, begli-
chen werden.

Unternehmensgruppe Stolzenhoff
Auf der Hohe 9

44536 Liinen

Inhaber: Helmut Stolzenhoff
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Auf der Hohe 9 - 44536 Liinen
Telefon 02 31 - 4 27 86-0 - Telefax 02 31 - 8 77 04 97

Beratung

Mo. - Fr.  8.00 - 18.00 Uhr

info@stolzenhoff.de - www.stolzenhoff.de Sa. 8.00 - 13.00 Uhr
Kundenberater im Haus
Alicja Wrobel Isabel Kdlking

Kundenberaterin
Telefon 02 31 - 4 27 86-19
a.wrobel@stolzenhoff.de

Cindy Oelrich
Kundenberaterin

Telefon 02 31 - 4 27 86-15
c.oelrich@stolzenhoff.de

Mareike Lauer
Kundenberaterin

Telefon 02 31 - 4 27 86-19
m.lauer@stolzenhoff.de

Tanja Jiirgens

Assistentin der Geschaftsfiihrung
Telefon 02 31 - 4 27 86-0
tjuergens@stolzenhoff.de

Kundenberaterin
Telefon 02 31 - 4 27 86-13
i.koelking@stolzenhoff.de

Xenia Krecker
Kundenberaterin

Telefon 02 31 - 4 27 86-14
x.krecker @stolzenhoff.de

Patrick Janzen
Kundenberater

Telefon 02 31 - 4 27 86-11
p.janzen@stolzenhoff.de

Jessica Berzio
Veranstaltungskauffrau
Telefon 02 31 -532 3177
Mobil 01 76 - 14 27 86 00

j.berzio@stolzenhoff.de
Standort Dortmund - Parkhaus Barop
Jessica Berzio Beratung
Stockumer StraBBe 235 - Dortmund Mo. 13.00 - 18.00 Uhr
Telefon 02 31-5323177 Di. 13.00 - 20.00 Uhr
Standort Waltrop - Festdeele
Jessica Berzio Beratung
MiinsterstraBe 203 - Waltrop Do. 13.00 - 20.00 Uhr

Telefon 01 76 - 14 27 86 00
Standort Selm-Cappenberg — Haus Kreutzkamp

nach Vereinbarung

Jessica Berzio
Cappenberger Damm 3 - Selm-Cappenberg
Telefon 01 76 - 14 27 86 00

Standort Castrop-Rauxel (zwischen Europahalle und Stadthalle)

Beratung
Mi. 13.00 - 20.00 Uhr
nach Vereinbarung

Elke Baltrusch
Europaplatz 6-10 - Castrop-Rauxel
Telefon 0 23 05 - 3 56 07-25 - Telefax 0 23 05 - 3 56 07-26

Standort Werne

Beratung
Di. und Do. 13.00 - 18.00 Uhr

Gabriele Pedack-Stolzenhoff
LohstraBe 63 - Werne
Telefon 02389 -512 15 - Telefax 02 31 - 8 77 04 97

Standort Koln / Leverkusen - Villa Fiirstenberg

Beratung
nach Vereinbarung

Volker Bremer
FiirstenbergstraBe 1 - Leverkusen
Telefon 0172 - 188 2574

Beratung
Mi. 13.00 - 20.00 Uhr
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Fingerfood und Meniis
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UNTERNEHMENSGRUPPE STOLZENHOFF

Auf der Hohe 9 - 44536 Liinen
Telefon 02 31 - 4 27 86-0 - Telefax 02 31 - 8 77 04 97
info@stolzenhoff.de - www.stolzenhoff.de




