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Buntes Salatbuffet 
Floridasalat mit verschiedenen Früchten 
Wachsbohnensalat mit frischen Kräutern
Knackiger texanischer Gemüsesalat 
Apfel-Chicoree-Salat mit kleinen Walnusskernen 
Frisch gehobelter Weißkrautsalat
Lauchsalat mit frischem Porree und Ananas
Bunte Rohkostplatte aus frischem Gemüse
  mit erlesenen Dressings
„Cole Slaw“ – Amerikanischer Krautsalat
  mit geraspelten Karotten

Frisch vom Spießgrill
Knuspriges Spanferkel mit Jägersauce

Frisch vom Ochsengrill
Ganzer Bison oder Ochse
  mit Zwiebel-Gemüsesauce

Vom Holzkohlengrill
In Paprika marinierte Schweinesteaks
Zarte Rinderhüftsteaks in rosa Pfeffer-Marinade
Putensteaks in Curry mariniert
Pikante Frankfurter Mettwürstchen
Thüringer Rostbratwürstchen
Knackige Currywurst in scharfer Sauce
  mit Curry-Pulver verfeinert
Vegetarische Gemüsespieße
  mit Champignons und Oliven
Premium Bärlauch-Bratwurst

Dazu reichen wir verschiedene Grillsaucen, Dips, 
  Senf und Ketchup.

Außerdem an warmen Speisen
Hamburger frisch vor Ort gebraten
  mit Salat, Gurke, Tomaten und 
  Röstzwiebeln zum selbst belegen

Aus dem Kartoffelofen
Ofenfrische Folienkartoffeln mit Kräuterquark

Aus der Riesenpfanne 
Bratkartoffeln mit gehackten Zwiebeln
  und kleinen Speckwürfeln
Vegetarische Nudelpfanne mit knackigem Gemüse
Reibekuchen aus frischen Kartoffeln
  mit Apfelmus
Knusprige Pommes Frites
Geschmorte Champignons mit Knoblauchsauce
Gegrillte Maiskolben

BBQ „Das Sommerfest kann kommen”
Ab 400 Personen 

Dessertbuffet
Bayerische Creme mit verschiedenen Früchten 
Rote Grütze mit Bourbon-Vanillesauce
Frische Obstplatte
  mit verschiedenen Früchten und Vanillesauce
Grüner und roter Wackelpeter
Verschiedene Sorten von Eiskugeln
  aus dem Eiswagen
Heiße Waffeln mit Puderzucker und Kirschen

Aus unserer hauseigenen Konditorei 
Petit-Fours – das Edelminigebäck
Obst-Fours mit exotischen Früchten

Als Beilage reichen wir einen gemischten Brotkorb   
  mit frischer Butter und Kräuterbutter.

Preis pro Person  zzgl. MwSt.18,90 Euro
 zzgl. 2 Grills, 1 Ochsengrill, 1 Spießgrill, 3 Riesenpfannen, 

2 Friteusen, 6 Grillmeister und 8 x Holzkohle 
Eiswagen, Waffeleisen (s. Seite 14)
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S T O L Z E N H O F FCatering
BBQ

Grill
Edelstahl Holzkohlegrill 25,00 €
Holzkohlen-Turbogrill 35,00 €
Gasgrill incl. Gas 20,00 €
Ochsengrillanlage 160,00 €
Spießgrill, inkl. Tresen 100,00 €
Arbeitstisch und Folie 12,00 €

Pfanne
Riesenpfanne mit Brenner und Gas gratis
Friteuse gratis

Zubehör
Teppan-Yaki-Tisch 75,00 €
Buffettische 8,50 €
Buchenholzkohle á 15 Kg Sack 23,00 €
Faltzelt mit Seitenwänden,
ohne Boden 3x6 m 90,00 €
Faltzelt mit Seitenwänden,
ohne Boden 4x4 m 80,00 €
Grillpagode mit Seitenwänden,
Boden und Beleuchtung 5x5 m 340,00 €
Pagodenzelt mit Bogenfenster,
Beleuchtung und Luxusboden 5x5 m 370,00 €

Grillmeister pro Pers./Std. 21,90 €

Geschirr und Besteck
in doppelter Ausführung pro Person 1,99 €
(2 Teller, 2 Messer, 2 Gabeln, 2 Servietten (Farbe frei wählbar),
1 Dessertschale und ein Teelöffel)

Ausstattung

Wir bieten Ihnen noch eine Reihe von anderen 
Ausstattungsgegenständen an, die Ihre Veran-
staltung einfach unvergesslich machen lässt.

 – Zelte / Großgeräte
 – Mobiliar / Technik
 – Stühle
 – Tische
 – Festzeltgarnituren
 – Stehtische
 – Barhocker
 – Hussen
 – Lackfolie
 – Theken / Kühlschränke
 – Grillgeräte / Frontcooking
 – Getränke
 – Tischwäsche
 – Geschirr
 – Gläser (auch Cocktailgläser)
 – Dekoration
 – Personal
 – etc.

Weihnachtsfeier, Hochzeit, runder Geburtstag, 
Firmenjubiläum oder die Außendiensttagung
– ein besonderer Anlass braucht eine exklusive 
Ausstattung. Wenden Sie sich einfach an unsere 
Kundenberater oder Aussendienstmitarbeiter, 
die Ihnen gerne weiter helfen.

Alle Preise verstehen sich inklusive Reinigung und Miete, zzgl. MwSt.
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S T O L Z E N H O F F
Ihre Ansprechpartner

Partyservice Stolzenhoff GmbH & Co. KG

Auf der Höhe 9 · 44536 Lünen Beratung
Telefon 02 31 - 4 27 86-0 · Telefax 02 31 - 8 77 04 97 Mo. – Fr. 8.00 – 18.00 Uhr
info@stolzenhoff.de · www.stolzenhoff.de Sa. 8.00 – 13.00 Uhr

Standort Dortmund – Parkhaus Barop
Jessica Berzio Beratung
Stockumer Straße 235 · Dortmund Mo. 13.00 – 18.00 Uhr
Telefon 02 31 - 5 32 31 77 Di. 13.00 – 20.00 Uhr

Standort Waltrop – Festdeele
Jessica Berzio Beratung
Münsterstraße 203 · Waltrop Do. 13.00 – 20.00 Uhr
Telefon 01 76 - 14 27 86 00 nach Vereinbarung

Standort Selm-Cappenberg – Haus Kreutzkamp
Jessica Berzio Beratung
Cappenberger Damm 3 · Selm-Cappenberg Mi. 13.00 – 20.00 Uhr
Telefon 01 76 - 14 27 86 00 nach Vereinbarung

Standort Castrop-Rauxel (zwischen Europahalle und Stadthalle)
Elke Baltrusch Beratung
Europaplatz 6-10 · Castrop-Rauxel Di. – Do. 13.00 – 18.00 Uhr
Telefon 0 23 05 - 3 56 07-25 · Telefax 0 23 05 - 3 56 07-26 

Standort Werne
Gabriele Pedack-Stolzenhoff Beratung
Lohstraße 63 · Werne nach Vereinbarung
Telefon 0 23 89 - 5 12 15 · Telefax 02 31 - 8 77 04 97 

Cindy Oelrich
Kundenberaterin
Telefon 02 31 - 4 27 86-15
c.oelrich@stolzenhoff.de

Alicja Wrobel
Kundenberaterin
Telefon 02 31 - 4 27 86-19
a.wrobel@stolzenhoff.de

Patrick Scharf
Kundenberater
Telefon 02 31 - 4 27 86-0
p.scharf@stolzenhoff.de 

Tanja Jürgens
Assistentin der Geschäftsführung
Telefon 02 31 - 4 27 86-0
t.juergens@stolzenhoff.de

Isabel Kölking
Kundenberaterin
Telefon 02 31 - 4 27 86-13
i.koelking@stolzenhoff.de

Sebastian Verbnik
Kundenberater
Telefon 02 31 - 4 27 86-35
s.verbnik@stolzenhoff.de

Jessica Berzio
Veranstaltungskauffrau
Telefon 02 31 - 5 32 31 77
Mobil 01 76 - 14 27 86 00
j.berzio@stolzenhoff.de

Xenia Krecker
Kundenberaterin
Telefon 02 31 - 4 27 86-14
x.krecker@stolzenhoff.de

Der Außendienst

Alexander Schildmeyer
Key Account Manager
Telefon 02 31 / 4 27 86-34
a.schildmeyer@stolzenhoff.de

Ferahim Saygi
Key Account Manager
Telefon 02 31 / 4 27 86-27
f.saygi@stolzenhoff.de

Kundenberater im Haus
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Kommunion / Konfirmation

Familienfest

Hochzeit

Weihnachtsfest

Locations

Fingerfood und Menüs

Perfektion zu jedem Anlass!
UNTERNEHMENSGRUPPE STOLZENHOFF

Auf der Höhe 9 · 44536 Lünen

Telefon 02 31 - 4 27 86-0 · Telefax 02 31 - 8 77 04 97

info@stolzenhoff.de · www.stolzenhoff.de


